POLYNESIE FRANCAISE

VICE-PRESIDENCE,

MINISTERE DE L’AGRICULTURE, Ne° / VP /DBS / DIR
DE L'ECONOMIE BLEUE 2 0 7 8
ET DU DOMAINE,
en charge de la recherche
DIRECTION DE LA BIOSECURITE Papeete,le 14 0CT 2010

Le Directeur par intérim

Affaire suivie par :
Valérie ROYJY ph

NOTE AUX IMPORTATEURS

Objet : Certificat sanitaire pour I'importation de viandes de suidés de France

Réf. : - Arrété n° 979 CM du 24 juillet 2015 modifié portant fixation de la liste des marchandises
susceptibles de véhiculer des agents de maladies transmissibles des animaux et de la liste
des denrées alimentaires et aliments pour animaux susceptibles de ne pas répondre aux
conditions de sécurité sanitaire des aliments ;

- Notes aux importateurs n° 147 PR / SDR / QAAV du 3 février 2016, n® 559 PR / SDR /
QAAV du 27 mai 2016 et n® 821 PR / SDR / QAAYV du 13 septembre 2016.

P.J. 1

Mesdames, Messieurs,

Je vous prie de trouver ci-joint le modéele de certificat vétérinaire pour I'importation de
viandes fraiches et de produits carnés a base de viandes porcines en provenance de France
PF VPC OCT20 qui remplace le modele PF VPC SEP 16. Ce modéle permettra d’importer ces
produits de zones reconnues indemnes selon 1’OIE de fiévre aphteuse, peste porcine classique et
peste porcine africaine.

La présente note remplace les notes n° 147 PR / SDR / QAAV du 3 février 2016, n°® 559
PR /SDR/QAAYV du 27 mai 2016 et n® 821 PR/ SDR / QAAV du 13 septembre 2016.

Pour rappel, tous les mode¢les de certificats et notices techniques relatives aux certificats
sont accessibles aux exportateurs métropolitains sur le site internet
https://teleprocedures.franceagrimer.fr/Expadon.

Cette décision peut étre contestée devant le tribunal administratif de la Polynésie frangaise
dans un délai franc de deux mois, compté a partir du lendemain de la présente notification. La
juridiction administrative compétente peut étre saisie par le biais de I'application Télérecours
citoyens accessible a partir du site www.telerecours.fr.

Je vous prie d’agréer, Mesdames, Messieurs, I"expression de ma considération distinguée.
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PoGt le Vice-Président, et par délégation
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B.P. 9575 , 98715 Papeete C.M.P. — TAHITI , Polynésie frangaise — 500, route de I’hippodrome — 98716 Pirae
Tél : 40 540 100 — Email : secretariati@biosecurite. gov.pf — www.service-public.pf/biosecurite




ORIGINAL O DUPLICATA O

Nombre total de duplicatas délivrés/Total number of copies issued

El MINISTERE DE L’AGRICULTURE ET DE
MINISTERE L'ALIMENTATION
DE AGRICULTURE Certificat sanitaire pour 'exportation de

viandes fraiches de porc et autres suidés,
d'abats, de graisses de porc, et de produits a

ET DE LALIMENTATION

é;i‘,i‘,‘j base de ces viandes
Fraternité vers la Polynésie francaise

PARTIE | : INFORMATIONS COMMERCIALES

A) Description du chargement

1. Nom et adresse de I'expéditeur : 3. Certificat N°

4. Autorité compétente :
AUTORITE VETERINAIRE FRANCAISE

2. Nom et adresse du destinataire : 5. Organisme de certification :
SERVICES VETERINAIRES FRANCAIS

6. Pays d'origine (1SO Code): 7. Pays de destination (ISO Code) :
FRANCE (FR) POLYNESIE FRANCAISE (PF)
8. Date et lieu d'expédition : 9. Lieu de destination :

10. Identification du moyen de transport :

B) Identification de la marchandise !

11. Espéce(s) animale(s) :

12. Nature des piéces :

13. Nature de I'emballage :

14. Nombre de colis :

15. Poids net :

16. Date de fabrication (mois/année) :

17. Température de conservation :

18. o Adresse(s) et numéro(s) d'agrément sanitaire de(s) I'(des) abattoir(s) :

u Adresse(s) et numéro(s) d'agrément sanitaire de(s) I'(des) atelier(s) de découpe :

o Adresse(s) et numéro(s) d'agrément sanitaire de(s) I'(des) atelier(s) de transformation :

' Toute liste décrivant les produits et leurs origines devra reprendre le n° du certificat et étre tamponnée et signée par un vétérinaire officiel ; cette liste devra
reprendre 'ensemble des données prévues par ce cadre. Compléter par le nom des pays d'crigine si autres que la France et par le nom des zones d'origine
le cas échéant.
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CERTIFICAT SANITAIRE N° :

PARTIE ll : INFORMATIONS SANITAIRES

Le vétérinaire officlel soussigné certifie que la marchandise décrite ci-dessus par le présent certificat sanitaire satisfait a toutes
les conditions sanitaires suivantes :

Les viandes, les abats et leurs prodults transformés destinés & la consommation humaine :
a. sontissus d'animaux qui ont été abattus et ont séjourné avant abattage : (rayer la mention inutile)

* depuis au moins 3 mois en France continentale, pays officlellement indemne de fidvre aphteuse, peste porcine africaine, peste
porcine classique ;

* ou sont issus d'animaux qui ont été abattus et ont séjourné dans un Etat membre de 'UE ou un pays tiers ou une zone reconnu
par I'OIE:

- Indemne de fidvre aphteuse sans vaccination et de peste porcine classique depuis au moins 3 mois avant abattage ;
- indemne de peste porcine africaine chez les porcs domestiques et sauvages captifs depuis leur naissance, ou au moins
durant 40 jours avant abattage ;
Etat(s) membre(s) / pays tiers / Zone(s) de séjour? :
Etat(s) membre(s) / pays tiers / Zone(s) d'abattage? :
b. proviennent d'animaux d'élevage :

* provenant d'exploitations non mises en interdit pour cause de fiévie charbonneuse, et dans lesquelles aucun cas de fiévre
charbonneuse n'est apparu durant les 20 jours ayant précédé I'abattage et d’animaux qui n'ont pas été vaccinés contre la fiévre
charbonneuse a I'aide d’'un vaccin vivant pendant les 14 jours ayant précédé I'abattage, ou pendant une période plus longue
précisée dans les recommandations du fabricant ;

* pour les produits de sangliers ou de porcs autres que les viandes issue des muscles squelettiques, encéphale et moelle épiniére,
tube digestif, thymus, glandes thyroide et parathyroide et prodults qui en sont issus : qui n'ont pas été réformés dans le cadre d'un
programme d'éradication de [infection & Brucella ;

» soit nés, élevés et abattus dans les pays listés en bas de page?, soit provenant d'un compartiment qualifié a risque négligeable
d'infection & Trichinella au sens du code de I'OIE, soit qui ont présenté des résultats négatifs & un examen de recherche de larves
de Trichinella pratiqué selon une méthode reconnue, soit dont les viandes ont subi un traitement conformément au réglement (UE)
2015/1375 de la Commission du 10 aoGt 2015 fixant les régles spécifiques applicables aux contréles officiels concernant la
présence de Trichinella dans les viandes. ;

* pour les abats crus (téte, et viscéres thoraciques et abdominaux), provenant d'un département indemne de maladie d’Aujeszky
ou en totalité d'animaux qui ont séjouné dans une exploitation indemne de maladie d'Aujeszky depuis leur naissance et n'ont pas
616 en contact avec des animaux provenant d'exploitations non considérées comme indemnes de maladie d'Aujeszky durant leur
transport a I'abattoir et a Iintérieur de celui-ci ;

= qui ont fait 'objet d'une inspection ante mortem et post mortem et ont été reconnus sains, et leurs viandes propres a la
consommation humaine sans aucune restriction ;

= auxquels Il n'a pas été administré des substances interdites, conformément a la directive 96/22 du 29 avril 1996 et sur la base
des plans de contrbles officiels ;

= ont été fabriqués selon les principes généraux d'hygiéne alimentaire des réglements (CE) n° 178/2002 du 28 janvier 2002,
852/2004 et 853/2004 du 29 avril 2004 et contrélés selon les réglements (CE) n° 854/2004 et n° 882/2004 du 29 avril 2004 et
2075/2005 du 5 décembre 2005 ;

= sont munis d'une marque de salubrité qui permet de connaitre le numéro d'agrément de I'établissement ou ils ont été obtenus ou
d'une marque d'identification qui permet de connaltre le numéro d'enregistrement de I'établissement ou ils ont été assemblés ;

* ne contiennent pas de résidus de contaminants les rendant impropres a la consommation humaine, sur la base des plans de
surveillance officiels frangais et européens.

PARTIE lll : SIGNATURE
1. Statut officiel de I'agent certificateur : 4, Cachet officlel :
VETERINAIRE OFFICIEL
2. lleu etdate :

3. Nom (tampon personnel) et signature du vétérinaire officiel :

2 Zones i renseigner impérativement si le pays de séjour ou d’abattage n’est pas indemne de fiévre aphteuse sans vaccination,
peste porcine classique ou africaine
3 France, Danemark, Belgique
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!_ﬂl POLYNESIE FRANGAISE

PRESIDENCE

SERVICE DU DEVELOPPEMENT RURAL N° 821 /PR/SDR/QAAV
DEPARTEMENT DE LA QUALITE ALIMENTAIRE
ET DE L’ACTION VETERINAIRE

Le chef de département, absent,

Pirae, le 13/09/2016

Affaire suivie par :
Mile Laure-Line LAFILLE
Lil/er X

NOTE AUX IMPORTATEURS

Objet : certificat sanitaire pour I'importation de France de viandes et de produits a base de viande
de porc

Réf.: arrété n° 979 CM du 24 juillet 2015 modifié portant fixation de la liste des marchandises
susceptibles de véhiculer des agents de maladies transmissibles des animaux et de la liste
des denrées alimentaires et aliments pour animaux susceptibles de ne pas répondre aux
conditions de sécurité sanitaire des aliments

PJ.: 1

Mesdames, Messieurs,

Je vous prie de trouver ci-joint le nouveau modele de certificat sanitaire PF VPC SEPT 16
pour I’importation des viandes porcines crues et produits a base de ces viandes, qui tient compte
des niveaux de risque de Trichinose en France, Belgique et Danemark. Ce nouveau modeéle annule
et remplace le modéle PF VPC MAI 16.

Je vous prie d’agréer, mesdames, messieurs, I’expression de mes s s distinguées.

Zz
ALIMENTAIRE ET ;) Hervé BICHET

DE L'ACTION

* Service du développement rural - BP 100, 98713 Papeete — TAHITI, Polynésic frangaisc — rue Tuterai Tane, Pirac
* Département de la qualité alimentaire et de ’action vétérinaire : Tél. : (689) 40 42 35 18, Fax. : (689) 40 42 35 52 — Email : sdr.qaav@rural.gov.pf



| E ? .

Liberté = Egalité » Fraternité
REPUBLIQUE FRANGCAISE

MINISTERE DE L’AGRICULTURE, DE L’AGROALIMENTAIRE ET DE LA FORET

Certificat sanitaire pour I’exportation de viandes fraiches de porc et autres suidés,
d'abats, de graisses de porc, et de produits a base de ces viandes
vers la Polynésie frangaise

PARTIE | : INFORMATIONS COMMERCIALES R

A) Description du chargement
1. Nom et adresse de I'expediteur :

3. Certificat N° :

4. Autorité compétente :
AUTORITE VETERINAIRE FRANCAISE

5. Organisme de certification :

2. Nom et adresse du destinataire :
SERVICES VETERINAIRES FRANCAIS

6. Pays d'origine (ISO Code): V 7. Pays de destination (ISO Code) :
FRANCE (FR) POLYNESIE FRANCAISE (PF)
8. Date et lieu d'expédition : F 9. Lieu de destination :

10. Identification du moyen de transport :

B) Identification de la marchandise '
| 11. Espéce(s) animale(s) :

12. Nature des piéces :

13. Nature de I'emballage :

14. Nombre de colis :

15. Poids net :

- 16. Date de fabrication (mois/année) :

17. Température de conservation :

18. o Adresse(s) et nurnéro(s:) d'agrément sanitaire d:e—(s) I'(des) a-l:;éﬂoir(s) : ,

o Adresse(s) et numeéro(s) d'agrément sanitaire de(s) I'(des) atelier(s) de découpe :

o Adresse(s) et numeéro(s) d'agrément sanitaire de(s) I'(des) atelier(s) de transformation :

|

' Toute liste décrivant les produits et leurs origines devra reprendre le n® du certifical el étre tamponnée et signée par un vétérinaire officiel ; cette liste devra
reprendre l'ensemble des données prévues par ce cadre. Compléter par le nom des pays d'origine si autres que la France el par le nom des zones d'origine

le cas échéant.

PF VPC SEPT 16 Page 1/2



CERTIFICAT SANITAIRE N° :

PARTIE Il : INFORMATIONS SANITAIRES

Lo vétérinaire officiel soussigné certifie que la marchandise décrite cl-dessus par le présent certificat sanitaire satisfait 4 toutes
les conditions sanitalres suivantes : .

Les viandes, les abats et lsurs produits transformés destinés & la consommation humaine :
a. sontissus d'animaux qui ont été abattus et ont séjourné avant abattage : (rayer la mention inutile)
* depuis au moins 3 mois en France continentale, pays officiellement indemne de fidvre aphteuse, peste porcine africaine, peste
porcine classique ;
* ousontissus d'animaux qui ont 6té abattus et ont séjoumé dans un Etat membre de I'UE ou un pays tiers reconnu par 'OIE;
- indemne de fidvre aphteuse sans vaccination et de peste porcine classiqus depuis au moins 3 mois avant abattage ;
- indemne de peste porcine africaine depuis au moins 40 jours avant abattage ;
Etat(S) membre(S) / PayS tors : ..........c.ceveerertreees e ensvesensvesses s aesses eesmns esonrons sns

b. proviennent d'animaux d'élevage :

* provenant d'exploitations non mises en Interdit pour cause de fidvre charbonneuse, et dans lesquelles aucun cas de fidvre
charbonneuse n'est apparu durant les 20 jours ayant précédé 'abattage et d'animaux qui n'ont pas té vaccinés contre la fidvre
charbonneuse & l'aide d'un vaccin vivant pendant lss 14 jours ayant précédé Fabattage, ou pendant une période plus longue
précisée dans les recommandations du fabricant ;

= pour les produils de sangliers ou de porcs autres que les viandes issue des muscles squelettiques, encéphale et moefle
épinidre, tube digestif, thymus, glandes thyrolde et parathyrolde et produits qui en sont issus : qui n'ont pas été réformés dans le
cadre d'un programme d'éradication de Iinfection & Brucella ;

*  solt nds, élevés et abattus dans les pays listés en bas de page®, soit provenant d'un compartiment qualifié 4 risque négligeable
d'infection & Trichinella au sens du code de ['OIE, soit qui ont présenté des résultats négatifs & un examen de recherche de
larves de Trichinella pratiqué selon une méthode reconnue, soit dont les viandes ont subi un traitement conformément au
réglement (UE) 2015/1375 de la Commission du 10 ao0t 2015 fixant les rdgles spécifiques applicables aux contréles officiels
concernant la présence de Trichinel/a dans les viandes. ;

* pour les abats crus (téte, et viscéres thoraciques et abdominaux), provenant d'un département indemne de maladie d'Aujeszky
ou en totalité d'animaux qui ont séjourné dans une exploitation Indemne de maladie d'Aujeszky depuis leur naissance et n'ont
pas été en contact avec des animaux provenant d'explcitations non considérées comme indemnes de maladie d'Aujeszky
durant leur transport & Pabattolr et & Fintérieur de celui-ci;

* qul ont fait Fobjet d'une inspection ante mortem et post mortem et ont été reconnus sains, et leurs viandes propres 4 la
consommation humaine sans aucune restriction ;

*  auxquels il n'a pas 66 administré des substances interdites, confermément 4 la directive 86/22 du 29 avril 1998 et sur la base
does plans de contrdles officiels :

R R T P T R Py RV R PP T

* ont étd fabriqués selon les principes généraux d'hygiéne alimentalre des réglements (CE) n° 178/2002 du 28 janvier 2002,
852/2004 et 853/2004 du 29 awvril 2004 et contr8lés selon les réglements (CE) n° 854/2004 et n° 882/2004 du 29 avril 2004 et
2075/2005 du 5 décembre 2005 ;

= sont munis d'une marque de salubrité qui penmet de connaltre le numéro d'agrément de I'établissement ot ils ont été obtenus ou
d'une marque d'identification qui permet de connaitrae le numéro d'enregistrement de I'établissement ot ils ont été assemblés :

* ne contiennent pas de résidus de contaminants les rendant impropres a la consommation humaine, sur la base des plans de
surveillance officiels frangais et eurcpéens.

PARTIE lll : SIGNATURE

1. Statut officiel de F'agent certificateur : 4. Cachet officiel
VETERINAIRE OFFICIEL

2. lieuetdats :

3. Nom (tampon personnsl) et signature du vétérinaire officiel :

? France, Danemark, Belgique
PF VPC MAI 16 Page 2/2



s POLYNESIE FRANCAISE

PRESIDENCE
SERVICE DU DEVELOPPEMENT RURAL N° 559 /PR/SDR/QAAV

DEPARTEMENT DE LA QUALITE ALIMENTAIRE
ET DE L’ACTION VETERINAIRE

Le chef de département

Pirae, le 27/05/2016
Affaire suivie par ;
Mme Valérie ROY
VR/er
NOTE AUX IMPORTATEURS

Obijet : certificat sanitaire pour |'importation de viandes de suidés de France

Réf. :- loi du pays n° 2013-12 du 06 mai 2013 réglementant, aux fins de protection en
matiére de biosécurité, l'introduction, I'importation, I'exportation et le transport
interinsulaire des organismes vivants et de leurs produits dérivés - arrété n® 979 CM du 24
Juillet 2015 modifié portant fixation de la liste des marchandises susceptibles de véhiculer
des agents de maladies transmissibles des animaux et de la liste des denrées alimentaires et
aliments pour animaux susceptibles de ne pas répondre aux conditions de sécurité sanitaire
des aliments

- note aux importateurs n° 147 PR/SDR/QAAYV du 3 février 2016
PJ.: 2

Mesdames, Messieurs,

Je vous prie de trouver ci-joint le modéle de certificat sanitaire PF VPC MAI 16 pour
I’importation de viandes fraiches de porc et autres suidés, d’abats, de graisses de porc, et de
produits  base de ces viandes de France qui remplace le modéle de certicat PF VPC JAN 16 et qui
compléte les possibilités de certification de ces produits vis-a-vis de la maitrise du risque
d’introduction de Trichinella sp. en Polynésie frangaise.

Pour compléter votre information, veuillez trouver ci-joint la notice technique n® EXP FT
006/16 modifiée mise en ligne par la direction générale de 1’alimentation sur le site internet
EXP@DON du ministére de I"agriculture, de I’agroalimentaire et de la forét métropolitain. Pour
rappel, tous les modéles de certificats sanitaires négociés entre les pays tiers (dont la Polynésie
frangaise) et la France sont disponibles sur ce site et sont accompagnés de fiches techniques
explicatives pour les exportateurs qui s’y sont inscrits. -

Je vous pric d’agréer, mesdames, messicurs, I’expression de mes salutations distingudes.

_ValrieReY—
o
* Service du développement rural - BP 100, 98713 Papecte - TAHITI, Polynésic frangaise — rue Tuterai Tane. Pirac

* Département de la qualité alimentaire ct de I'action véiérinaire : Tél. : (689) 40 42 35 18, Fax. : (689) 40 42 35 52 — Email : sdr.qaav@rural.gov.pf’



Liberté « Egnffft‘ * Fraternité

REPUBLIQUE FRANCAISE

MINISTERE DE L’AGRICULTURE, DE L’AGROALIMENTAIRE ET DE LA FORET

Certificat sanitaire pour I’exportation de viandes fraiches de porc et autres suidés,
d'abats, de graisses de porc, et de produits a base de ces viandes
vers la Polynésie frangaise

PARTIE | : INFORMATIONS COMMERCIALES
A) Description du chargement
1. Nom et adresse de I'expéditeur : 3. Certificat N° :

! 4. Autorité compétente :
AUTORITE VETERINAIRE FRANCAISE

2. Nom et adresse du destinataire : ! 5. Organisme de certification :
SERVICES VETERINAIRES FRANCAIS

6. Pays d'origine (ISO Code) : 7. Pays de destination (ISO Code) :
FRANCE (FR) POLYNESIE FRANCAISE (PF)
8. Date et lieu d'expédition : 9. Lieu de destination :

10. Identification du moyen de transport :

‘B) Identification de la marchandise
11. Espéce(s) animale(s) :

| 12. Nature des pigces :
13. Nature de I'emballage :
14. Nombre de colis :
| 15. Poids net :
16. Date de fabrication (mois/année) :

17. Température de conservation :

18. o Adresse(s) et numéro(s) d'agrément sanitaire de(s) I'(des) abattoir(s) :
0 Adresse(s) et numéro(s) d'agrément sanitaire de(s) I'(des) atelier(s) de découpe :

o Adresse(s) et numéro(s) d'agrément sanitaire de(s) I'(des) atelier(s) de transformation :

' Toute liste décrivant les produits et leurs origines devra reprendre le n® du certificat el étre tamponnée et signée par un vétérinaire officiel ; cette |iSlE‘E dreyra
reprendre I'ensemble des données prévues par ce cadre. Compléter par le nom des pays d'origine si autres que la France et par le nom des zones d'origine

le cas échéant

PF VPC MAI 16 Page 1/2



CERTIFICAT SANITAIRE N° :

PARTIE Il : INFORMATIONS SANITAIRES

Le vétérinaire officiel soussigné certifie que la marchandise décrite ci-dessus par le présent certificat sanitaire satisfait a toutes
les conditions sanitaires suivantes :

Lersr viandes, les abats et leurs produiié iraz_néfofrnés 'Vdeis.iirr'xés a ia consommation huméi}ne :
‘a. sontissus d'animaux qui ont été abattus et ont séjourné avant abattage : (rayer la mention inulile)
» depuis au moins 3 mois en France continentale, pays officiellement indemne de fiévre aphteuse, peste porcine africaine, peste
porcine classique ; :
= ou sont issus d'animaux qui ont été abattus et ont séjourné dans un Etat membre de I'UE ou un pays tiers reconnu par I'OIE:
- indemne de fiévre aphteuse sans vaccination et de peste porcine classique depuis au moins 3 mois avant abaltage ;
- indemne de peste porcine africaine depuis au moins 40 jours avant abattage ;
Eal(S) MEMDIE(S) / PAYS LIS & ... ieirrreiiireeeiiiiienittet ittt e se st eebbe bt s st e ceeeas be e bt s sate e e e e e e s e eaeeeeeneeeane areneeeaann

‘b.  proviennent d'animaux d'élevage :

» provenant d'exploitations non mises en interdit pour cause de fievre charbonneuse, et dans lesquelles aucun cas de fiévre.
charbonneuse n'est apparu durant les 20 jours ayant précédé I'abaltage et d'animaux qui n'ont pas été vaccinés contre la fievre ;
charbonneuse & l'aide d'un vaccin vivant pendant les 14 jours ayant précédé I'abattage, ou pendant une période plus longue .
précisée dans les recommandations du fabricant ;

= pour les produits de sangliers ou de porcs autres que les viandes issue des muscles squeleltiques, encéphale et moelle !
épiniére, tube digestif, thymus, glandes thyroide et parathyroide et produits qui en sont issus : qui n'ont pas été réformés dans le!
cadre d'un programme d'éradication de ['infection & Brucella ; i

»  soit provenant d'un compartiment qualifié a risque négligeable d'infection @ Trichinella au sens du code de I'OIE, soit qui ont.

‘ présenté des résultats négatifs & un examen de recherche de larves de Trichinella pratiqué selon une méthode reconnue, soit'

{ dont les viandes ont subi un traitement conformément au réglement (UE) 2015/1375 de la Commission du 10 acdt 2015 fixant

les régles spécifiques applicables aux contréles officiels concernant la présence de Trichinella dans les viandes ;

= pour les abals crus (téte, et viscéres thoraciques et abdominaux), provenant d'un département indemne de maladie d'Aujeszky -

ou en totalité d'animaux qui ont séjouné dans une exploitation indemne de maladie d’Aujeszky depuis leur naissance et n'ont:

i pas été en contact avec des animaux provenant d'exploitations non considérées comme indemnes de maladie d'Aujeszky
durant leur transport & I'abattoir et a lintérieur de celui-ci ; ;
f = qui ont fait l'objet d'une inspection ante mortem el post mortem et ont été reconnus sains, el leurs viandes propres a Ia{
consommation humaine sans aucune restriction ; !

= auxquels il n'a pas été administré des substances interdites, conformément 4 la directive 96/22 du 29 avril 1986 el sur la base

des plans de contréles officiels ;

‘ = ont été fabriqués selon les principes généraux d'hygiéne alimentaire des réglements (CE) n° 178/2002 du 28 janvier 2002,
| 852/2004 el 853/2004 du 29 avril 2004 et contrdlés selon les réglements (CE) n® 854/2004 et n°® 882/2004 du 29 avril 2004 et
? 2075/2005 du 5 décembre 2005 ; 3
1 «  sont munis d'une marque de salubrité qui permet de connaitre le numéro d'agrément de I'é¢tablissement ou ils ont été obtenus ou
! d'une marque d'identification qui permet de connaitre le numéro d’enregistrement de I'établissement ou ils ont été assemblés ;

i » ne contiennent pas de résidus de conlaminants les rendant impropres & la consommation humaine, sur la base des plans de
l surveillance officiels frangais et européens.

&PARTIE Il : SIGNATURE
i 1. Statut officiel de I'agent certificateur : 4. Cachet officiel :
‘ VETERINAIRE OFFICIEL

2. Lieu—e{ aéte V:

i 3. Nom (l;m;;a;w piers:oﬁ;lérlj'ét éigjnatdre du Vélérir{aire ofﬁciel :
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Date : 23/02/2016
MAAE FICHE TECHNIQUE Révision : 27/05/2016

gg;gk Elément d’interprétation du certificat sanitaire

SDASEI |Pour I'exportation de viandes fraiches de porc
BEPT et autres Suidés, d'abats, de graisses de porc,
et de produits & base de ces viandes vers 12 |pegre de confidentialité

N°EXP FT 006/16

POLYNESIE FRANCAISE TOUT PUBLIC
[Eode du certificat Type de certificat 7
PF VPC MAl 16 Certificat officiel négocié ‘J

aliments,

II. abroge l'arrété n° 651 CM du 7 mai 1998 réglementant les conditions zoosanitaires et hygiéniques de
I'importation des Produits d'origine animale en Polynésie frangaise.

Ce certificat PF VPC doit &tre utilisés uniquement pour les produits crus ou insuffisamment traités thermiquement,
Il s'applique pour les produits frangais ou étrangers.

Les produits traités thermiquement doivent partir avec le certificat PF PVD,

Au point b :
Les viandes, les abats et leurs produits transformés destinés 3 Ia consommation humaine proviennent d'animaux
d'élevage
soit provenant d'un compartiment qualifié & risque négligeable d'infection & Trichinella ay sens du code de
I'OIE,

contro

Cette exigence répond a l'article 17 de I'arrété n°® 979/CM du 24 juillet 2015,

La premiére option n'est Pas encore disponible pour la France (visites sanitaires en cours pour l'acquisition de
cette qualification).

Donc; pour pouvoir expofter, scit
1/ tous les animaux doivent avoir subi un test de recherche de larves de Trichinella,

On comprend par «méthade réconnue » los méthodes détaillées en annexe’I du réglem_er_it_,(UE)-{2015/1'375. dela
Commission du-10" aoat 2015 fixant les régles spécifiques applicables aux contréles -officiels: .concernant la
Présence de Trichinella.dans les viandes

ou

2/ les viandes :ont subi; un traitement conformément au réglement (UE) 2015/1375 de.la Commission du 10 ao(t

2015 fixant les régles. spécifiqu “applicables-aux contrdles officiels concernant la présence de Trichinelia dans les
viandes (traitement par congélation — voir annexe Ii).

Le chef du bureau exportation pays tiers
Marie-Odile KUNTZ

— T

Rédigé par : Amélie SCHELL Validé par : Marie-Odile KUNTZ J

Fonction : Chargée de mission Fonction : Chef du bureau de I'exportation pays tiers
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POLYNESIE FRANGCAISE

PRESIDENCE
N° 147 /PR/SDR/QAAV

SERVICE DU DEVELOPPEMENT RURAL
DEPARTEMENT QAAV

Le chef de département Pirae, le 03/02/2016

Affaire suivie par :
Mme Valérie ROY

VR/er

NOTE AUX IMPORTATEURS

Objet : certificat sanitaire pour l'importation de viandes de suidés de France

Réf.: arrété n° 979 CM du 24 juillet 2015 modifié portant fixation de la liste des marchandises
susceptibles de véhiculer des agents de maladies transmissibles des animaux et de la liste
des denrées alimentaires et aliments pour animaux susceptibles de ne pas répondre aux
conditions de sécurité sanitaire des aliments

P.J.: 1

Mesdames, Messieurs,

Je vous prie de trouver ci-joint le modele de certificat sanitaire pour I’importation de
viandes fraiches de porc et autres suidés, d'abats, de graisses de porc, et de produits a base de ces
viandes de France PF VPC JAN 16 qui remplace le modéle PF VPC AOU 10 et qui tient compte
des dispositions de I’arrété n°® 979 CM du 24/07/15 modifié cité en référence. Ce modéle est a
utiliser pour les viandes fraiches et produits 4 base de viandes fraiches de porc et de sanglier
d’élevage.

Pour rappel, tous les modeles de certificats sont accessibles aux exportateurs
métropolitains sur le site internet https://teleprocedures.franceagrimer.fr/Expadon.

Je vous prie d’agréer, mesdames, messieurs, I’expression de mes salutations distinguées.

Valérie ROY

* Service du développement rural - BP 100, 98713 Papecte — TAHITI, Polynésic frangaise — rue Tuterai Tane, Pirac
* Département de la qualité alimentaire et de I’action vétérinaire : Tél. : (689) 40 42 35 18, Fax. : (689) 40 42 35 52 — Email : sdr.qaav@rural.gov.pf
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Liberté » Egalité » Fraternité
REPUBLIQUE FRANGAISE

MINISTERE DE L’AGRICULTURE, DE L’AGROALIMENTAIRE ET DE LA FORET

Certificat sanitaire pour ’exportation de viandes fraiches de porc et autres suidés,
d'abats, de graisses de porc, et de produits a base de ces viandes
vers la Polynésie francaise

PARTIE | : INFORMATIONS COMMERCIALES

A) Description du chargement
1. Nom et adresse de I'expediteur : 3. Certificat N° :

4. Autorité compétente :
AUTORITE VETERINAIRE FRANCAISE

2. Nom et adresse du destinataire : 5. Organisme de certification :
SERVICES VETERINAIRES FRANCAIS

6. Pays d'origine (1SO Code) : 7. Pays de destination (ISO Code) :
FRANCE (FR) POLYNESIE FRANCAISE (PF)
8. Date et lieu d'expédition : 9. Lieu de destination :

10. Identification du moyen de transport :

B) Identification de la marchandise !

11. Espéce(s) animale(s) :

12. Nature des piéceé :

13. Nature de I'emballage :

14. Nombre de colis :

15. Poids net :

16. Date de fabrication (mois/année) :

17. Température de conservation :

18. o Adresse(s) et numéro(s) d’agrément sanitaire de(s) I'(des) abattoir(s) :

o Adresse(s) et numéro(s) d'agrément sanitaire de(s) I'(des) atelier(s) de découpe :

o Adresse(s) et numéro(s) d'agrément sanitaire de(s) I'(des) atelier(s) de transformation :

1

Toule liste décrivant les produils et leurs origines devra reprendre le n® du certificat el &tre tamponnée et signée par un vétérinaire officiel ; cette liste devra reprendre
l'ensemble des données prévues par ce cadre. Compléler par le nom des pays d'origine si autres que la France el par le nom des zones d'origine le cas échéant.
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CERTIFICAT SANITAIRE N°:

PARTIE Il : INFORMATIONS SANITAIRES

Lo vétérinaire officlel soussigné certifie que la marchandise décrite cl-dessus par le présent certificat sanitaire satisfalt a toutes
les conditions sanitaires sulvantes :

Les viandes, les abats et leurs produits transformés destinés a la consommation humaine :
a. sontissus d'animaux qui ont 6t6 abattus et ont séjourné avant abattage : (rayer fa mention inutlle)
s depuls au moins 3 mois en France continentale, pays officiellement indemne de fidvre aphteuse, peste porcine africaine, peste
porcine classique ; .
«  ou sont issus d'animaux qui ont 616 abattus et ont séjourné dans un Etat membre de FUE ou un pays tiers reconnu par I'OIE:
- indemne de fidvre aphteuse sans vaccination et de peste porcine classique depuis au moins 3 mois avant abattage ;
- indemne de peste porcine africaine depuis au moins 40 jours avant abattage ;

Etal(s) membre(s) / pays Hars : ......ccccceeiiiiiinnenees ceresraseranasesnrensseseesasaresssrssnnnss rreenesrasessrentasasasrssnnssreanse ceetereeetssessnsenses
b. proviennent d'animaux d'élevage :

s provenant d'exploitations non mises en interdit pour cause de fidvre charbonneuse, et dans lesquelles aucun cas de fidvre
charbonneuse n'est apparu durant les 20 jours ayant précédé l'abatiage et d’animaux qui n'ont pas €16 vaccinés contre la fidvre
charbonneuse a I'aide d'un vaccin vivant pendant les 14 jours ayant précédé F'abattage, ou pendant une période plus longue
précisés dans les recommandations du fabricant ;

» pour les produits de sangliers ou de porcs autres que les viandes issue des muscles squelettiques, encéphale et moelle
épinidre, tube digestif, thymus, glandes thyrolde et parathyrolde et produits qui en sont Issus : qui n'ont pas ét6 réformés dans le
cadre d'un programme d'éradication de I'infection & Brucefia ;

= solt provenant d'un compartiment qualifi¢ 4 risque négligeable d'infection & Trichinefla au sens du code de I'OIE, soit qui ont
présenté des résultats négatifs & un examen de recherche de larves de Trichinella pratiqué selon une méthode reconnue ;

* pour les abats crus (t8te, et viscéres thoraciques et abdominaux), provenant d'un département indemne de maladie d’Aujeszky
ou en totalité d'animaux qui ont séjoumé dans une exploitation indemno de maladie d'Aujeszky depuls leur nalssance et n'ont
pas été en contact avec des animaux provenant d'exploitations non considérées comme indemnes de maladie d'Aujeszky
durant leur transport 3 Pabattolr et & I'Intérieur de celui-ci ;

= qul ont fait fobjet d'une inspection ante mortem et post mortem et ont été reconnus sains, et leurs viandes propres & la
consommation humaine sans aucune restriction ;

s auxquels il n'a pas été administré des substances interdites, conformément 4 la directive 86/22 du 29 avril 1996 et sur la base
des plans de contrbles officisls ;

= ont été fabriqués selon les principes généraux d'hygitne alimentaire des réglements (CE) n° 178/2002 du 28 Janvier 2002,
852/2004 ot 853/2004 du 29 avril 2004 et contrdlés selon les réglements (CE) n® 854/2004 et n° 882/2004 du 29 awvril 2004 et
2075/2005 du 5 décembre 2005 ;

s sont munis d'une marque de salubrité qui permet de connaitre le numéro d'agrément de I'établissement ol ils ont été obtenus ou
d'une marque d'identification qui permet de connaitre le numéro d'enregistrement de I'établissement ol ils ont 6t assemblés ;

» ne contiennent pas de résidus de contaminants les rendant impropres & la consommation humaine, sur la base des plans de
surveillance officiels frangals et européens.

PARTIE lll : SIGNATURE
1. Statut officiel de i'agent certificateur : 4. Cachet officlel :
VETERINAIRE OFFICIEL
2. Lisuetdate:

3. Nom (tampon personnel) et signature du vétérinaire officiel :
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