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a

Monsieur le directeur général
de la compagnie aérienne Air Tahiti Nui
B.P. 1673 — 98713 Papeete

Objet : Fievre aphteuse au Japon

Réf.: - arrété n° 651/CM du 7 mai 1998 modifié réglementant les conditions zoosanitaires et
hygiéniques de Iimportation des produits d’origine animale en Polynésie francaise
- code terrestre de I’Organisation Mondiale de la Santé animale, chapitre 8.5.
- rapport de I’OIE du 20/04/10

Monsieur le directeur général,

Compte tenu des informations actuellement en notre possession concernant la présence de
foyers de fiévre aphteuse au Japon depuis le 7 avril 2010, I'importation de viande ron cuite a cceur
de ruminant (dont le beeuf de Kobé) et de porc, de produits a base de viande de ruminant ou de
porc, de produits laitiers et produits contenant des ingrédients laitiers non soumis au traitement
thermique décrit ci-aprés en provenance de ce pays est prohibée.

Toutes ces denrées préparées depuis le 27 mars 2010 seront refoulées.

Sont concernés en particulier les produits nécessitant une conservation par le froid tels que
les choux 4 la créme contenant des produits laitiers.

Pour assurer I’inactivation du virus aphteux dans le lait et la créme destinés a la
consommation humaine, il convient d’utiliser un des procédés suivants :
- procédé de stérilisation mettant en ceuvre une température minimale de 132°C pendant
une seconde au moins (Ultra Haute Température [UHT], ou
- procédé de stérilisation mettant en ceuvre une température minimale de 72°C pendant
15 secondes au moins (pasteurisation haute) si le lait a un pH<7,0u
- pasteurisation haute appliquée deux fois si le lait a un pH>7.

Tout produit nécessitant une conservation par le froid dont le traitement thermique des
ingrédients laitiers est inconnu sera refoulé.
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Je compte sur votre entiére collaboration pour veiller a la bonne application de cette
mesure de protection sanitaire de la Polynésie frangaise en informant votre personnel navigant et le
responsable du cathering.

Je profite de ce courrier pour vous rappeler que le Japon est également infecté d’influenza
aviaire hautement pathogéne. Les viandes de volailles, ceufs et produits contenant des ceufs non
cuits a ceeur sont donc prohibés a I’importation.

Je vous prie d’agréer, monsieur le directeur général, I’expression de ma considération
distinguée.
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