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NOTE AX IMPORTATEURS

Objet :_ Certificat relatif aux produits de la mer et d'eau douce de Thailande
PJ.: 1

Mesdames, Messieurs,

Je vous prie de trouver ci-joint le nouveau modéle de certificat pour les produits de la mer
et d’eau douce de Thailande.

La Thatlande étant infectée de nécrose hypodermique et hématopoiétique infecticuse, les
penéidés (crevettes, gambas) qui ne sont pas décortiqués entierement, déveinés, congelés et
ctiquetés correctement doivent avoir subi un traitement thermique de 90°C pendant au moins 20
minutes ou un traitement équivalent ayant fait la preuve de sa capacité a inactiver le virus de

I’'IHHN.

La Thailande étant infectée de maladie des points blancs, les autres crustacées décapodes
non entierement décortiqués, déveinés, congelés et étiquetés correctement doivent avoir subi un
traitement thermique d’au moins 60°C pendant au moins une minute.

Je vous prie d’agréer, mesdames, messieurs, I’expression de mes salutation distinguées.

Pour le ministre et par délégation

Valérie ROY
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Certificat sanitaire et de salubrité
Relatif aux produits de la mer et d’eau douce(1) (poissons et leurs produits de frais, crustacés,
mollusques et autres invertébrés aquatiques) et destinés a la Polynésie francaise
Health Certificate relative to fresh water and sea products (1) (fish and their spawning products, crustaceans,
mollusks and other aquatic invertebrates) and intended for importation into French Polynesia

Pays d'origine N° certificat
Country of origin: ... THAILAN

Autorité officielle compétente

I. Identification des denrées alimentaires identification of the products

Espéce(s) animale(s): v Date(s) de fabrication

Species Date(s) of fabrication

Nature des pieces: Date(s) de congelation: (2) S e
Pieces Freezing date(s)

Température d’entreposageet de transport

Type de I'emballage: ) -
Nature of packaging e s oo et e Transport and storage temperature

NOlnbre de COliS: ................. e EETTTITTI T D R L LT R PP PP T PP DI R S e B P . . e - ERTTTPTITe
Number of part or packages

Poidsnet: S e, DUTCE(S) de conservation (2):

Net weight Preservation period (2)

IL. Origine des denrées alimentaires Origin of goods
Nom, adresse, numéro d'agrément vétérinaire pour ’exportation de I' (des) établissement(s):
Name, address, veterinary registration number of the approved export establishment(s):

Atelier(s) de préparation: o
Preparation plani(s)

Atelier(s) de collecte: B R
collecting plant(s)

Atelier(s) de transformation: R e S

cutting and/or processing plant(s)

I11. Destination des denrées alimentaires Destination of the goods
Les denrées sont expédices:/The goods are dispatched

de / from : e .

a / [0 : G P ER T TP

Par le moyen de transport suivant: (3) / Ship / airline (3} : S

Nom et adresse de I' expediteur / Name of consignor -

Nom et adresse du destinataire / Name of comvigneet:



N certificat
IV, Attestation de salubrité holexomeness guaraniees
Le véterinasre otficiel ici soussigne certific que les denrées designées ci-dessus
The official vetcrmary hereby cortfy thar the goods specificd above
I - ont été mspectées et reconnues propres a I alimentation humaine | & I alimentation ammale (4,
- have been mspected and deemed suitable tor human consumption or animal consumption; (4,
2 - ont ¢teé preparées, manipulées . entreposées et transportées conformement aux regles de I hygiéne alimentaire
- have heen prepared, handled, stored and transported in accordance with the reguiations on food by grene,
3 - Ne contiennent aucun antiseptique, colorant, conservateur ou autre produit d' addition nocif pour la santé humaine ou animale (4},
- do not contan any antiseptic, food colouring, preservanive or any other added product which can harm human or animal health; (4)
4 - Ne contiennent pas de résidu de contaminant chimique du a ' environnement ou a la thérapeutique vétérinaire & un taux nocif pour la santé humaine ou animale
- do not contain any residue from chemical comtantinant due to veierinary environment or therapy. with a noxtous rate level for human or animal heaith.

V. Attestation zoosanitaive Sanitary guarantces
Le vétérinaire officiel ici soussigné certifie que les denrées désignées ci-dessus( cf. paragraphe 1) répondent aux conditions samtaires suivantes
The official veterinary hereby certify that the goods, specified above( part [), comply with the requirements specified hereunder
1. Pour les produits frais et selon I'espéce (4) / ['resh products and, according to the speciesi)
- les poissons vivants, les poissons morts non éviscérés et leurs produits de frais (ceufs) Living fish, non-gutted dead fish and ther spasving products teggsj
L'établissement de pisciculture, 1a zone de provenance ou le pays (4) est indemne des maladies suivantes : 7 fish-farm, area or country(4) is free from the following discases

- nécrose hématopoiétique épizootique pour la perche européenne (Perca fluviatilis), Ia truite arc-en-ciel (Oncorhynchus mykiss), le saumon de I'Atlantique (Salmo
salar) ; epizootic hematopotetic necrosis for the European perch (Perca fluviatilis), the rambow trout (Oncorhynchus mykiss), the Atlantic yalmon (Salmo salar);

- nécrose hématopoiétique infectieyse pour les salmonidés (Onchorynchus spp. et Salmo spp.) . infectious hematopoietic necrosis for Salmonidue (Onchorynchus spp. and
Salmao spp.);

- virus de I'Onchorynchus masou pour les salmonidés (Onchorynchus spp.) Virus of Onchorynchus masou for Saimonidae (Onchorynchus spp.),

- virémie printaniére de la carpe pour la carpe commune (Cyprinus carpio), 1a carpe du roseau (Ctenopharyngodon idellus), 1a carpe argentée (Hypophtalmichthys
molitrix), 1a carpe & grosse téte (Aristichtliys nobilis), le cyprin (Carassius carassius), le cyprin doré (Carassius auratus), la tanche (Tinca fincaj et le glane (Silurus glanis) ; carp
spring viremia jor the common carp (Cyprinus carpio), the reed-carp (Clenopharyngodon idellus), the silver carp (Hypophtalmichthys molitrix), the big-headed carp (Aristichthys nobilis;,
the cyprinus (Carassius carassius), the goldfish (Carassius auratus), the tench (Tinca nnca) and the sher fish (Silurus glanis)

- septicémie hémorragique virale pour la truite arc-en-ciel (Oncorliynchus mykiss), le brochet du Novd (Esox luceus), le turbot (Psetta maxima), 1a truite brune (Salmo
trutta), te hareng (Clupea harengus), les corégones (Coregonus spp.), 'ombre (Thymallus thymallus), le saumon du Pacifique (Oncorhynchus spp.) et 1a morue du Pacifique (Gudus
macrocephalus). viral hemorrhagic septicaenia for the rainbow trout (Oncorhynchus mykiss). the Northern pike (Esox luceus), the turbot (Psetta maxima), the hrown trout (Salmo trutiay.
the herring (Clupea harengus), the Corgonidae (Coregonus spp.), the grayling (Thymallus thymallus), the Pacific salmon (Oncorbynchus spp.) and the Pacific cod (Gadus macrocephalis)

- Les crevettes et crustacés décapodes ont été, / Shrimps and decapods crustaceans have beeir

- soit entierement décortiqués (retrait de la carapace et du céphalothorax), déveinés, congelés, préparés et emballés pour fa vente au détail et dont le conditionnement est
revétu d’une étiquette indiquant «Ne pas utiliser comme appit pour la péche» / ¢ither fullv-siheiled tall carapace and cophalothoray removed), de-veined, jrozen, prepared and packed
for retail sale and on the packaging of which a frencii lahel reads as follows -« Ne pas wiliser comme appdr pour la péches

- s0it cuits ou pasteurisés selon le traitement thermique prévu par le code sanitaire pour les animaux aquatiques de VOIE selon agent pathogéne, Iespéce et le statut
sanitaire du pays, de la zone ou du compertiment d’origine concernés / either cooked vr pastenrised accordmg 1o the thermal treatment provided by the Aquaiic AnimalHealth Code of
the OIE according 1o the discase agent, the species and the fiealth status of the country, area or compartment of origin concerned

- s0it congelés & des températures inférieures ou égales & -20° C pendant au moins 72 heures pour les produits A base d’écrevisses / for frozen crayfish-based producis
subjected to temperatures equal 1o or lower than =207 C for at least 72 howrs.

2. Mollusques Mollusks.

- Pour les mollusques bivalves vivants, frais et congelés crus, le pays est indemne de maladie &’ Akoya. o the living bivalve mollusks. fresh and frozen raw the country is free from
Akoya's oyster disease

- Les huitres nacriéres ont été soumises 4 un traitement stérilisateur. Pear! opsters must have undergone a sterilizing process

3. Pour les denrées ayant été soumises 2 un traitement thermique : cooked processed products
- Le traitement thermique répond aux critéres suivants : The thermal treatment meets the following requirements.

- stérilisation par la chaleur, pré. ion en emballages étanches aux liquides, aux gaz et aux micro-organismes, tels que boites métalliques serties, bocaux de verre ou
emballages métalloplastiques ; Ou ' preserves sierilized through heat, presented in packages tight to liquids, gaz and micro-orgamsms, such as crimped metallic cans, glass jars or metal
and plastic packages;

- traitement thermique 3 ceeur de 70°¢ pendant une heure, ou tout traitement par la chaleur équivalent  cette norme quant au résultat recherché, a savoir étre positif
aux tests en vigueur tels que : activité catalasique nulle et absence de protéine non coagulée, et ne plus présenter aucun des micro-organismes pouvant étre trouvés dans le produit
frais d'origine. . products that have undergone a core thermal treatment at 70°C for an hour. or any heat treatment equivalent 1o such standard for the purpose sought, that is 10 say, 10 be
positive 10 tests in force such as: no catalasic activity or absence of non-coagulated protemn, and not contain any micro-organisms that may be found in the original fresh meat

Faita: e
Givenal: ... e e Date ..o USSR
Cachet officiel Official stamp signature du vétérinaire officiel signature Veterinary officer |
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