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NOTE AUX IMPORTATEURS

Objet : Certificat relatif aux produits de la péche du Chili
PJ.: 1

Mesdames, Messieurs,

Je vous prie de trouver ci-joint le nouveau modéle de certificat pour les produits de la
péche du Chili.

Les crustacées décapodes cuits non entierement décortiqués et non déveinés du Chili
devront avoir subi un traitement thermique d’au moins 60°C pendant au moins une minute.

Je vous prie d’agréer, mesdames, messieurs, I’expression de ma considération distinguée.

Copies : Pour le ministre et par délégation
DIR S, ‘ .
QAAV ~

B.P. 2551, 98713 Papeete — TAHITI, Polynésie frangaise — batiment OPT. rue Tuterai Tane (route de I’hippodrome), Pirae
Tél. : (689) 54 49 00 — Fax. : (689) 54 49 01 — Email - secretariat@agriculture.min.goy.pf
* Service du développement rural - BP 100, 98713 Papeete —~ TAHITI, Polynésie frangaise — rue Tuterai Tane, Pirae
Tel. (689) 42 81 44 — Fax : 42 08 31 - Email - sdrdir@rural.gov.pf

* Département de la qualité alimentaire et de 1’action vétérinaire : T€l. : (689) 42 35 18, Fax. : (689) 42 35 52 — Email : sdr.qaavi@rural.gov.pf
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GOBIERNO DE CHILE
SERVICIO NACIONAL DE PESCA

Ne de référencel N° ge referencia
—

CERTIFICAT SANITAIRE
CERTIFICADO SANITARIO

Pour les produits de Ja péche et de I'aquaculture destinés a Tahiti
Para productos resqueros y de fa acuicultura destinados a Tahit;

Pays expéditeur/ Pais de origen: REPUBLICA DE CHILE

Autorité compétente/Autoridag Competente: SERVICIO NACIONAL DE PESCA - SERNAPESCA
1 Identification des produits de ia péchelde Vaquaculture™dentificacion de los prodictos 48 Ia pesca /de la acuiculturath

1.1._Descrption du progit

Qeg}({pgtén del producto;

T T Nombre Quantité totale |
o d'emballage | d'emballages {poids net)
. j Numero de Cantidad total

bultos {peso neto)

| Etatettype de traitement ;
Fresentacisny upo de Date de fabiication

rratamiento | Fecha dg_,ejéboracn}? .

B U

Espéce (nom scientifique)
Especie (nombre clentifice

12, Température dentreposage of de transport requise/Condiciones de almacenamiento y temperatura de transporte:

1.3 Durée de conservation/Periodo de duracion dei producto (vida uti):

2. Origine dés produits/Origen de los productos

2.1..Nom(s) et numero(s) du ou des etablissement (s} enregistrés par le Sernapesca/Nombre(s) y nimero(s) del
: sstab}ecimigntq(s) autorizado(s) por Sernapesca:

2.2. Nomet adresse de expéditeurinombre y direccion del exportador:

3. Destination des produits/Destino de los productos
3.1 Les produits sont expédiés defliey d'expédition)/desde (lugar de despacho):

3.2 A (pays etliev de destination)a (pais y fugar de destino}
3.3. Parle moyen de transpor suivantpor el siguiente medio de transporte:

34, Nom du destinataire et adresse du lieu de destination/nombre del consignatario y direccién en destino:

i Rayer la mention inutife i Tauiiar o que 1o o
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Attestation de salubrité/ Declaracién Sanitaria
Linspecteur officie! certifie que/El inspecior oficial certifica que

41

42

4.3

4.4,

Les produits de ia péche ou de I'aquaculture désignas ci-dessus ont ele traités, em t
approuves par le Semapesca en accord avec les conditions requises par ce ser
transportes dans des conditions hygiéniques. / Los productos pesqueros o de fa a0UiCL
empacados y aimacenados en una planta elaboradora aprobada por Sernapescs de ac
Servicio. De! misma modo. los productos han sido transportagns en condigiones higiénicas

entreposes dans des etablissements
2 la méme manigre, les produits on éte
@ anies mencionados han side precesados,
40 @ 105 requisiios establecidos cor aste

Les produils de 1a pache oy de faquaculture désignes ci-dessus ont ele inspactes el déciares apte 4 ia consomimation humaine oy
gmmai conformement aux exigences du Semapesca. Los producios de 2 pes fura antes mencionados han sido
nspeccionados v enconirados aptas pare el consume humane ¢ animal canforme ias exwaencias de Sernapesca

Les produits ce ia péche ou de 'aquacuiture designes cidessus re contient pas d'anfiseptiaue, colorant. conservateur ou autre produit
d'addition nocifs pour la sante humane ou animale. Los produstos de la pesea o acurc 2 armba mencionados. no cortienen ningun
antiseplico, colorante. preservante u otro aditivo qua pueda afsctar ud humana o animal

Les produits de fa péche oy de Vaguacuiture désignes ci-dessus ne contiennent pas de residu de contaminant chimique di 3
l'environnement oy 3 la therapeutique vatérinaire, 2 un taux nocd pour fa sante Humaine ou animale. No contienen residuos de

contamnantes quimicos producto dej medio ambiente ¢ de ratamientos veternarios en relacion / nivel dafing para ia salug humana o
animal

Attestation zoosanitaire / Declaracion zoosanitaria
L'inspecteur officiel certifia que / Ef inspector oficial certifica que
5.1,

52

53.

Les poissdns vivants. les POISSONS Morts non éviscérss at leurs produits de fral {oaus) proviennant dun établissement de pisciculture,
dune zone ou d'un pays indemne des maladies suivantes(1}. Los pescados vivas, los pestades musrtos no evisceradas y ios husvos
provienen de un establecimiento de acuicultura, de una zona o un pais libre de [as enfermedades siguientes {1}

- nécrose hemaiopoigtique epizootique pour la perche europsenne (Perca fluviatilis), a tuite arc-en-ciel {Oncorhynchus myiiss), e
saumon de fAtlantique (Saimo salar)(1)i necrosis hematopoyética apizo6isa para i perca (Perca fuvialilis), 1a trucha armo inis
{Oncorhynchus mykiss) y el saimén del Aantico {Saimo salary1);

- BECrose hematnpoidtique infectieuse pour les salmonides (Onchorynchus spp. et Saimo 5003 { Hinecrosis hematopoyetica infecciosa
para fa trucha arco ifs {Oncorhynchus mykiss), |as especies ds'samon del Pagifice {reat [O. tshawytscha] f0j¢ [C. nerks]. chum
[O. keta], masou [O, masou]. rosado {O. rhodurus] y plateado [0, kisuteh)y el salmon del Atidntica (Saimo salan(1y,

- virus de I Cnchorynchus masou pour les salmonidés {Onchorynchus 30D i herpesvirosis del Oncorhynchus masou (Enfermedad de
los salmonidos por ef herpesvirus tipe 2) parael salmén sockeye {Oncorhynchus neria). salmon masou {C. masou), salmon chum
(O. kela), salmon coho (O. kisulch) y frucha ares iris (0. mykissi1);

- viremie prinfaniére de la carpe pour la came commurne (Cyprinus carpio), 12 carpe du roseau (Ctenopharyngodon ideilus}, 1a carpe
argentée {Hypophtalmichthys molitrix), 18 carpe. 8 0r0sse t&te (Aristichthys nobils), le cyprin {Carassius carassws). ie cyprin doré
{Carassius auratus}, la tanche {Tinca tinca) et glane (Silurus glarisy 1}viremia primaverat de fa carpa para la carpa coman {Cyprinus
carpio carpio, e carpin {Carassius carassius), &t siuro (Silurus glanisi. la carpa plateada (Hypophthaimichthys moiitds). la carpa
cabezona (Aristichthys nobilis), la carpa herbivora {Clanophatyngodon idelia), &l pez rol {Carassius auratys), el cacho (Leuciscus idus)
y la tenca {Tinca tinca)( 1} i

- seplicémie hémomagique virdle pour ta trite arc-en-ciel {Oncorhyncihus mykisss, le brochet du Nord (Esox fyceus), Je turbot [Psetts
maximaj, 1 iite brune {Saimo ), te hareng {Clupea harengus). ies corégonss {Coragonus spp.d, Fombre {Thymailus thymaitus), le
saumon du Pacifiaue {Oncorhynchus spp.) st la morue du Pacifigue (Gadus macrocenhs Hiseplicemia hemarrgica viral para trucha
arco iris {Cncorhynchus mykiss), reo (Saimo trutia). timalo {Thymalius thymatiug), curegonos {Coregonus sp.). lucin (Esox uceus),
todaballo {Scaphihalmus maximus); arenque y sspadin {Clupea sz} salmon del Pacifico {Oncorhynchus sg 3, bacalao { Gadus morhug),
bacalao de! Pacifica (Gadus macrocephalus) (1)

Les crevettes ef crustacés décapodes.ont été Los camarones y crustaceos decapodos habian ser

- S0it entierement décortiques {retrait de Ja carapace et du céphalotharax), déveines, congelés, praparés et embalies pour la vente au
détall et doatfe conditicrnement est revétu d'une étiquetie indiguant « Ne pas utifiser comme appat pour ia péche » ¢ sea totalmente
pelados {sin caparazén ni cabeza), v aciados, congefados, elaborades y envasados para fa venta directa ai por menor v cuale emballaje
lleva una etigueta que indica « Ne pas utiliser comme appat pouria péche »,

- SOit CUHS U pasteurisés séf‘qn le traitement thermique prévu par le code sanitaire pour les animaux aguatinues de 'CIE selon l'agent
pathiogene, Tespécee et le statul sanitaire cu pays, de la zone ou. du compartiment d'origine soncamés ¢ sea cacinados o pasterizados
seglin el tratamiento témico previsto por f codigo de OIE segun &l agente patégeno, 12 essecis v of estatuto sanitaric del pais, de la
zona o del compartimienio de arigen concemido;

0ngeles & des lemperatures inférieuras ou égales a - 20°C pendant au moins 72 haures pour les prodults & base d'écrevisses o
cdngelados a AZO"C hablan ser sometidos a temperaturas inferiores durante. poric menos, 72 horas por los productos darvados
& cangrejos de rio; -

Les moflusques hivalves vivants. frais et congelés erus provisnnent ¢ un pays indemne de maladie ' Akoya{t} Los moluscos bivalvos
vives, frescos y congelados crudos provienen de un pals libre de enfermedad de Akaya(t; ) i
Les huitres nacrieres ont &lé soumises & un traitement stérilisateur{!). Las ostras de nacar han sido sometidas a ur tratamiento de
esterilizacion {1}

Faita .. .. .. ... RO

Hecho en (Lieu)/ (Luéaf) e Signature de l'inspecteur officiel

(Firma inspector oficial)

 Rayer la mention inutile | Tachar b que na corresponda



