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NOTE AUX IMPORTATEURS

Objet : certificat sanitaire pour I'importation de produits de la mer et d'eau douce du Danemark

Réf.

Pl

. arété n° 979 CM du 24 juillet 2015 modifi¢ portant fixation de la liste des marchandises
susceptibles de véhiculer des agents de maladies transmissibles des animaux ct de la liste
des denrées alimentaires et aliments pour animaux susceptibles de ne pas répondre aux
conditions de sécurité sanitaire des aliments

£ 1

Mesdames, Messieurs,

Je vous prie de trouver ci-joint le modéle de certificat sanitaire pour I'importation de

produits de la mer et d’cau douce du Danemark La 23,0-5587 Fransk Polynesien (01-2016) qui
remplace le modele La 23.0-4059 Fransk Polynesien (10-2012) et qui tient compte des dispositions

de I’

arrété n° 979 CM du 24/07/15 modifié cité en référence.

Je vous prie d’agréer, mesdames, messieurs, I’expression de mes salutations distinguées.

* Service du dévelappement rural - BP 100, 98713 Papeete — TAHITI, Polynésie frangaise — ruc Tuterai Tane, Pirae

* Département de la qualité alimentaire et de Paction vétérinaire : Tél. : (689) 40 42 35 18, Fax. : (689) 40 42 35 52 — Email : sdr.qaavi@rural.gov.pf



Ministry of Food, 0000000

Agriculture and Fisheries
Danish Veterinary and Food Administration

KINGDOM OF DENMARK

Certificat sanitaire et de salubrité relatif aux produits de la mer et d’eau douce (poissons et leurs produits de frais,
crustacés, mollusques et autres invertébrés aquatiques) et destinés a la Polynésie frangaise/

Health Certificate for fresh water and sea products (fish products and their spawning products, crustaceans,
mollusks and other aquatic invertebrates) intended for importation into French Polynesia/
Sundhedscertifikat for ferskvand og havprodukter (fiskevarer og deres gydeprodukter, krebsdyr, bladdyr og andre
hvirvellese vanddyr), bestemt til import til Fransk Polynesien

L1. Nom et adresse de I'expéditeur/ Nama and adress of the 1.2. N° du Certificat / Certificate No / Certifikat nr {2
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|  N°duCertificat/ Certificate No/ Certifiknt n %o
m : des douanes
L12, Description / Description of commodity / \irebeskrivelse 1.13, Numéros de tarif
[J A. Les polssons morts non éviscérés et leurs produits de frais (cufs) Non-gutted or |/ Commodity co::gel-ls code) /
gutted dead fish and their spawing products (eggs) / Ikke renseds cller renseds fisk | Varekodenr. (HS-kode)
ogrogn R T
[0 B. Les crustacés décapodes/ Decapod crustaceans / Decapoder (krebsdyr)
L] C. Mollusques / Mollusks / Bloddyr =~ . . R
I p.Les produits cuits / transformés / Caoked/ processed products / Varmebehandlede/ o C e
forarbejdede produkter : .

1.14. Ideatification des donréss dlimentaires / Identification of the products / [dentifikation af varen

Espéce(s) animale(s)/ Species /Art:
Nature des pitces: / ‘lypﬁ of product / vareart: o B T B Température d'entrepo-
AL - DT IR e Er e : i sage et de transport
E ’ ' ) P / Transport and stora-
T ge temperam::é e
e o ‘ Temperatur under op
Date(s) de fabrication:/ Date(s) of Date(s) ds congelation®:/ Freez- Durée(s) de conservation®: / varing og transport;
fabrication : / Fremstilllngsdato ¢ - . .| Preservation period®:/ Mindst . '
e L. |teedate(s)/ Indfryeningsdato®: | b thar S
Type de Femballage / " | Polds not / Net welght (kg) / Net | Nombre de coliz:/
nature of packaging/ emballer- | toveegt (kg):: ‘ g Number of packages / Antal kolli:
ingsform (type): . T ‘

L15. Origine des denrées alimentaires / Origin of goods / \irens oprindelse -
Atelier(s) de préparation / Preparation plant(s) / Behandlingsvirksomhed:

‘@2';

Atelier(s) de collecte / Collecting plant(s) / Opdfsmmmw: : % ‘

Atelier(s) de Uansfoméﬁoh[ Cutﬁng ancilor _p’rocesélng plinﬁ(s_i/ Opska:ring- og/eller forarbgjdningsvirksomhed: _

La. Attestation de salubrité / Public health guarantees / Sundhedsattestationer

Le vétérinaire officiel ici soussigné certifie que les denrées désignées ci-dessus:/ The official veterinarian hereby certify that the goods
specified above:/ Undertsgneds embedsdyrizge attesterer hermed, at den ovenfor beskrevne forsendelse;

Ont ét8 capturés, préparés, manipulés, entreposés, transportés conformément aux réglements (CE) 178/2002, 852/2004,

853/2004 et ont subi de maniére satisfaisante les contréles officiels prévus aux réglements (CE) 854/2004 /the goods specified above
have been caught, prepared, handled, stored, transported in accordance with (EC) 178/2002, 852/2004, 853/2004(as amended) and
has been submitted with satisfactory results official controlled in accordance with (EC) 854/2004 and 8582/2006 regulations (as
amended)J Produktet beskrevet ovenfor er fanget, tilberedt, opbevaret, transporteret | overensstemmelse med forordningems (EF)
178/2002, 852/2004, 853/2004 (som eendret) og har veeret underlagt officiel kontrol | overensstemmelse med forordning 854/2004 og
882/2206 (som eendret) med et tilfredsstillende resultat.

tl. Guarantees /Attestation / Attestations

1223,0.5587 side2af$ Fransk Polynesiea (01-2016)
{Fiskevarer)
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11b.Attestation zoosanitaire / Sanitary guarantees/ Dyresundhedsattestation ‘

Le vétérinaire officiel ici soussigné certifie qu§ tés denrées désignées cl-dessus: The official veterinarian hereby certify that the goods
specified above: Undertegneds embedsdyrimge attesterer hermed, at den ovenfor beskrevne forsendelse:

A. Pourles polssans non dvisoérés; les poiasons réfiigérés éviscérés présentés autrement qu'en filets, dames ou pavés ot loeurs
praduits de fruis (ceufs):/ For non-gutted fish, chilled gutted fish other than fillets or steaks and their fresh products
(egga)/ For Ikke renset fisk. kolet reénset fisk andet end filetar efler boffer og deres fiske produkter (rogn)

Ogog ar l;’éxéblylsée‘m.cm de plsciculture®, la zong de provenance™ ou le payst® est indemne des maladies suivantes: / The
" fsh-farm™, area’® or country® 'is free from the following diseases: / Akvakulturbruget® , opdreetsomrédet™® eller
~landet® " er fri for folgendo sygdomme: :

«infection & Aphanomyces invadans pour les anguifles (Anguillidés), 1a perchs (Bidyanus bidyanus) et toutes les
uutres espéces sensibles visées dans le Manuel equatique / infection with Aphanomyces invadans for eels (An-
- gulilidae), stiver perch (Bldyanus bidyanus) and any other susceptible species referred to in the Aquatic Man-
ual by OIEy/ Infektion med Aphanomyces invedans i 4l (Anguillidac), selv aborre (Bidyanus bidyanus) og andre
: modtagelige arter listet { OIB’s Aquatic Manual ‘

B. Bt pour les poissons non éviscérés, les polssons éviscérés réfrigénés ou congelés présentés autrement qu’en filets, dames ou
pavés, leurs produits ds frai (csufs)/ For the non-gutted fish, the gutted fresh or frozen fish others than fillets or steaks
and thelr spawning products (eggs)/ For ikke renset fisk, renset fisk eller frosset fisk andet end filleter cller baffer og deres
gydende produkter (rogn). . ‘ e

O0oQg sa L’émhllss%wm isciculture*”, Ia zone de provenance” ou lo pays-est indemne des maladies suivantes: / Fhe
ﬂshJ%m ’ ":3,9 or country'b is fres from the following diseases: / Akvakulturbruget™, opdrestsomriidet” eller
landet™ er fii for fulgende sygdomme: A

* Virémis printanire ds la carpe pour Ia carpe commune (Cyprinus carpio), Ia carpe du roseau (Ctenopharyngodon
idelln), In carpe argentéo (Hypophtalmichthys molitrix), 1a carpe & grosse téte (Aristichthys nobilis), le cyprin (Car-
assfus carassius), ls cyprin doré (Carassius auretus), la tanche (Tinca tinca), le glane (Silurus glanis), I'ide mélanote
(Leuciscus idus) et 1a bréme (Abramis brama} / earp spring viremia for common earp (Cyprinus carpio), reed-
carp (Ctonopharyngodon idellus), silver carp (Hypophtalmichthys molitrix), big-headed carp {Aristichthys

- nobilis), cyprinua (Cavassins carassius), goldfish (Carassius auratus), tench (Tinea tinea), shet fish (Sturus
glanis), orfe (Louciscus idus) and bream (Abramis brama) 3/ forfirsviremi for almindelig karper (Cyprinus
- carpio), greeskarper (Ctenopheryngodun idellus), selv karper (Hypophtalmichthys molitrix), marmor karper (Aris-
 tichthys nobilis), karuds (Carassius carassius), guldfisk (Carassius auratus), sudar (Tinca tinca) og malle (Silurus
glanis), Rimte (Leuciscus idus) og brasen (Abramis brama);

* Nécrose hématopoYétique épizootiquo pour la perchs européenne (Perca fluviatilis), Ia truito arc-en-ciel (Oncorhynchus
mykiss), lo saumon de bAtiantique (Salmo salar) / Epizootic hematopolstic necrosis for the European perch (Perea
fAuvistills), the rainbow trout (Oncorhynchus mykiss), the Atiantic salmon (Salmo salar), Epizootisk h=matopoi-
etisk nekrose for aborre (Perca fluviatilis), regnbuearred (Oncothynchus mykiss), den atlantiske laks (Salmo salar),

* Les carpes (Cyprinus carplo), le spare japonais (Pagrus major), la sériole du Japon (Seriola quinqueradiata), la
sériols couronnée (Seriola dumerill), le poisson mandzarin (Siniperca chuatsi), le tambour rouge (Sciaenops ocella-
tus)- et toutes les autres espéces sensibles & I'iridovirose ds la daurade japonaise visées dans le Manusl aquatique

. sont présentées sous forme de fillets, dames owpavés / Carps (Cyprinus carpio), red sea bream (Pagrus major),

~ yellowtall (Seriola quinqueradiata), amberjack (Seriola dumerili), mandarin fish (Siniperca chuatsi), red :
drum (Sciaenops ocellatus) and any other susceptible species to red sea bream Iridoviral disease referred to
in the Aquatic Manual are exported as fillets or steaks/ Iridoviose hos karper (Cyprinus carpio), jepansk guld-
brasen (Pagrus major), japansk Ravfisk (Seriola quinqueradiata). stor ravfisk (Seriola dumerili), mandarin fisk
(Siniperca chuatsi), red trommefisk (Sciaenops ocellatus) og alle andre modtagelige arter af den rede havbrasen
iridovirale sygdom, som er nezvnt i Aquatic Manual, er eksporteret som fileter eller steaks v

C. Les cmmc& décapodes ont été : / Decapod crustaceans have been / Decapoder (krebsdyr) er blevet :

O3 - stérilisés par la chaleur (c’est-a-dire exposés & une température de 121 °C pendant au moins 3,6 minutes ou 3 une
.combinaison de température et de temps équivalente au traitement officiel précité) et présentés en conditionnement
hermétique®, / Heat-sterilised (which means they have been exposed to s temperature of 121°C for at least 3.6
minutes or a combination of temperature and time that is equivalent to the aforementioned official treatment)
and put up for sale in hermetically sealed containers'™. /Varmesteriliserede (hvilket betyder at de er blevet udsat
for en temperatur p& 121 °C i mindst 3,6 minutter eller en kombination af varme og tid svarende til foromtalte offi-
cielle behandling) og gjort klar til salg i hermetisk lukket emballage™

owor/eller

. Cuits, soit pasteurisés sclon le traitement thermique prévu par le code sanitaire pour les animaux aquatiques de
- ’OIE selon Iagent pathogéne, I'espéce et le statut sanitaire du pays, de la zone ou du compartiment d’origine con-
cemnés®./ Cooked or pasteurised according to the thermal treatment provided by the Aquatic Animal Health
Code of the OIE according to the disease agent, the species and the health status of the country, area or com-
partment of origin concerned®, / Tilberedt eller pasteuriseret i overensstemmelse med den varmebehandling der
er givet i OIE’s Aquatic Animal Health Cods afh=ngigt af sygdomsagens, art og af sundhedsstatus i landet, omradet
eller landsdel de stammer fra®®, ‘ol P o T

La23,0-5587 sidedafs Fransk Polynexien (01-2016)
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. NPdu Certificat/ Certificate No/ Certiflcatnrt® ___-

oufor/eller

[0 - Etetda et décortiqués ( Pexcoption du demier segment ds la carapace ct du telson), transformés (panés ou marinds ou
préparés en bouchons; rouleaux dz printemps, samosas, autre type de bouchées) et conditionnés pour le commercs ds

déi aded ¢ ed (except for the last segment of the carapace and telsan), processed (breaded or mari-
ed or prepared as diin sum, spring rolls, samosas or other types of finger food) and packaged for retail sales
* Athovedst og plllede (med undiagelss af det sidste segment af skjoldet og telson), forarbejdet (paneret eller marineret
- ¢ller forberedt som dim sum, for&rerulles, samosas eller andro typer af fingermad) og pakket til detailsalg.

D. Mollusques: / Mollusks: / Bloddyr:

[JC300 .1, Pourles moliusques bivalves vivants, frais et congelés avec coquille entiére Le compartiment™, lazons™ oule pays® est
indemne selon |2 code de I’OIE des maladies sulvantes: / For the living bivalve mollusks, fresh and frozen, The com~
partment®, area® or country™ is free from the following diseases in accordance with OIE: / For levende toskellede
bloddyr., ferske og frosne. Omridet™, reglonen® eller landet * er it for folgende sygdomme 1 overenstemmels med OIE:

* Infection & Bonamia exitiosa pour 'hultre neine (Ostrea stentina) / infection with Bonamia exitioss for oyater

_ (Ostrea stenting) / Infektlon med Bonemi exitiosa hos gsters (Ostrea stenting)

* Infection & Matellla refringens pour I'hultre naine (Ostrea stentina), les moules (Mytilus sp.), le coutcau-gaine (So-
len marginatus), Ia galinstte (Chamelea gallina), la mouls pygmée noire (Xenostrobus securis)/ infection with Mar-
tellia refringens for mussels (Mytilus sp.), oyster (Ostrea stontina), ¢lam (Solen marginatus), clam (Chamelea
galling), mussel (Xenostrobus securis)./ Infektion med Marteilia refringens hos bladdyr (Mytilus sp.), sstars(Ost- -
rea stentina), bluddyr (Solen marginetus), muslinger (Chamslea gallina), muslinger (Xenostrobus securis),

* Les hutres plate européenns (Ostrea edulis), plate d°Argentine (Ostrea puelchana), plate du Chili (Ostrea chilensis),
plate australienne (Ostrea angasl), asiatique (Ostrea densslammelloss) et de Suminoe (Crasssotrea eriskensis) ont
£t8 au moins partiellemant écoquiliées / European fiat oysters (Ostrea edulis), Australian mud oyaters (0. an-

-gasi), Argentinean Gat oysters (O. puelchana), Chilean flat oysters (O. chilensis), Asiatic oysters (0. densslam-
mellosa) and Suminoe oysters (Crassostrea ariakensis) have been at least partially shelled-off. Europeiske

- flade osters (Ostrea edulis), australske mudder esters (O. angasi), argentinske flade asters (O, puelchana), chilenske
fiade esters (O. chilensis), aslatisks asters (O, desiselammellosa) og Suminos asters (Crassostrea ariakensis) er som

minimum delvist efskallede

* Les ormeaux (Hallotis sp.) ont été éviscérés et décoquillés / Abalone (Hallotis sp,) have been eviscerated and ‘
shelled-off./ Abalone (Haliotis sp.) er blevet renset og afskallet. :

E  PourLes produits cuts / transthnn&s. / For ceokedl‘proemed products: / for varmebehandlede/forarbejdede fiskevarer:
E.l. Le traltement thermiqus répond atix critdres suivants: / The thermal tmatmem 'u:véefsvtho following requirements: /

Vermebehandlingen er forctaget i oversnsstemmelse med nedenstéiende:

* Cuisson, pasteurisation, séchage selon un procédé mécanique ou stérilisation selon le traitement thermique prévu par
le code de I'OIE selon I"agent pathogéne, 1'espéce et le statut sanitaire du pays, de la zonz ou du compartiment
d'origine concernés/ Cooking, pasteurization, mechanical drying or sterilization according to the thermal
treatment provided by the Aquatic Animal Health Code of the OIE according to the disease agent, the species
and the health status of the country, area or compartment of origin concerned./ Tilberedning, pasteurisering,
mekanisk tarring eller sterilisering er udfert { henhold til den varmebehandling som fremgar af The Aquatic Animal
Health qu:lemf:-; OIE i henhold il sygdomsagens, art og sundhedsstatus i landet, regionen eller omrédet af det berorte
oprindels : :

E.2. Les hultres Pinctada sp. et Pteria sp. ont &é stérilisées par la chaleur, c’est-2-dire exposées & une température de 121°C
pendantanmoins3,6mimnesouhmemmblmison&tuupémhm:tdetempséquivalmautraitcmunprécité,etetre
présentées en conditionnement hermétiques, quel que soit leur pays de provenance/ Pinetada sp. et Pteria sp.oyster are

sterilized, Le. have undergone a heat treatment at 121°C for at least 3.6 minutes or any time /temperature equiva-
lent, and have been hermetically sealed, In the sanitary status of the country of origin. / Pinctada sp. et Pteria sp.
Dsters er steriliseret, dvs, har gennemgdet en varmebehandling ved mindst 121° C i mindst 3,6 minutter eller enhver tid /

temperatur tilsvarcnde, og er blevet hermetisk forseglet ved samme sanitzere standard som oprindelseslandet.

SPECIMEN

L4 23,0-9587 sdsdaf$ Fransk Polynesien (01-2016)
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N° du Certificat / Certificate No / Certifikat nrixa _

Vétzinaire offiial / Officlal veterinarian / Embedsdyrizg Cachet official | Stamp / Embedsstempel ®

Nom(en lewescapilalesll fNa‘;s;e (in lr:‘aléllals)‘/ Nu’y;ij(!!qu blokbog-

Dats/Date/Dato

Twe/Tite/Tusl

Signature du véterinsire officicl/ Signature / Underskrift ®

SPECIMEN

(1) Délivré par ’autarité compétente, / Issued by the competent authority, / Udstedt af den kompetente myndighed.

(2) Doit étre appliquée a toutes les pages du certificat. / Must be applied to all pages of the certificate. / Skal anfares pa alle certifikatets sider.

(3) Indiquerle nom du bateau ou le numéro du vol. / Name of the vessel or the flight. / Skibsnavn eller flyrutenummer,

(4) Le cas échéant./ optional. / Valgfii, HERE S rH

(5) Rayer lamention inutile. / Delete as appropriate. / Slet ikke geeldends, o ,

(6) Signature et'cachet doit étre donnés dans une couleur différente de celle du certificat. / Signature and stamp must be given in a colour
that differs from that of the certificate. / Underskrift og embedsstempel skal angives | en skriftfarve, der afviger fra certifikatet.

La 23,0-5587 ddeSafs Fransk Polynesien (01-2016)

{Fiskevarer)




