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PRESIDENCE

SERVICE DU DEVELOPPEMENT RURAL N° 363 /PR/SDR/QAAV
DEPARTEMENT QUALITE ALIMENTAIRE ET DE
L’ACTION VETERINAIRE

Le chef de département Pirae, le 18/03/2016

Affaire suivie par :
Mme Valérie ROY

VR/er
NOTE AUX IMPORTATEURS

Objet : certificat sanitaire pour l'importation de produits de la péche du Chili

Réf. :  arrété n° 979 CM du 24 juillet 2015 modifié portant fixation de la liste des marchandises
susceptibles de véhiculer des agents de maladies transmissibles des animaux et de la liste
des denrées alimentaires et aliments pour animaux susceptibles de ne pas répondre aux
conditions de sécurité sanitaire des aliments

PJ.: 1

Mesdames, Messieurs,

Je vous prie de trouver ci-joint le modele de certificat sanitaire pour I’importation de
produits de la péche du Chili qui remplace le modéle du 04 décembre 2012 et qui tient compte des
dispositions de I’arrété n° 979 CM du 24 juillet 2015 modifié cité en référence.

Je vous prie d’agréer, mesdames, messieurs, 1’expression de mes salutations distinguées.

* Service du développement rural - BP 100, 98713 Papeete — TAHITI, Polynésie francaise — rue Tuterai Tane, Pirae
* Département de la qualité alimentaire et de I’action vétérinaire : TéL : (689) 40 42 35 18, Fax. : (689) 40 42 35 52 — Email : sdr.qaav(@rural.gov.pf



Ne de référencel N° de referencia:

CERTIFICAT SANITAIRE

CERTIFICADO SANITARIO

Pour les produits de la péche et de Faquaculture destinés a Tahiti
Para productos pesqueros y de la acuicultura destinados a Tahiti

Pays expéditeur/ Pals de origen: REPUBLICA DE CHILE

Autorité compétente/Autoridad Competente: SERVICIO NACIONAL DE PESCA Y ACUICULTURA - SERNAPESCA
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1. Identification des produits de la péchelde 'aquaculturetldentificacion de los productos de la pesca /de la acuicufturat’

1.1, Description du produit / Descripcion del producto:

Espéco (nom sclentifique) Etat et type do traitement Date de fabricathn

Especie (nombre cientifico) Pmsel?;at:::?extgm de Fecha de elal

Yoe dremballage

| Tipo'de embala

Nombre
d’emballages
Nimero de
bultos

Quantité totale
(potds net)
Cantidad total
{peso neto}

2.1. Nom(s) et numéro{s) du-ou:des établissement (s) enregistrés par le Sernapesca/Nombre(s) y numero{s) del

establecimiento(s) autorizado(s} por Semapesca:

2.2. Nom et adresse de 'expéditeur/nombre y direccion del exportador:

3 Destination des produits/Destino de los productos

3.1, Les produits sont expédiés de(tieu d'expédition)/desde (lugar de despacho):

3.2. A(pays et lieu e destination)/a (pais y lugar de destino) :

3.3. Parle moyen de transport suivant/por el siguiente medio de transporte:

3.4. Nom du destinataire et adresse du lieu de destination/nombre del consignatario y direccion en destino:

™ Rayer la mentlon Inutile / Tachar ko que no comesponda
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Attestation de salubrité/ Declaracion Sanitaria

L'inspecteur officie! certifie que/E! inspector oficial certifica que:

4.1. Les produits de la péche ou de I'aquaculture désignés ci-dessus ont été traités, emballés et entreposés dans des élablissements
approuvés par le Semnapesca en accord avec les conditions requises par ce service. De la méme maniére, les produils on été
transportés dans des conditions hygiéniques. / Los productos pesqueros o de la acuicultura antes mencionados han sido procesados,
empacados y almacenados en una planta elaboradora aprobada por Semapesca de acuerdo a los requisitos establecidos por este
Servicio. Del mismo modo, los productos han sido transportados en condiciones higiénicas.

4.2. Les produits de la péche ou de F'aquaculture désignés ci-dessus onl été inspectés et déclarés apte a la consommation humaine ou
animal conformément aux exigences du Semapesca. Los productos de la pesca o acuicultura antes mencionados han sido
inspeccionados y encontrados aptos para el consumo humano o animal, conforme las exigencias de Sernapesca.

4.3. Les produits de la péche ou de I'aquacuiture désignés ci-dessus ne contient pas d'antiseptique, colorant, conservateur ou autre produit
d'addition nocifs pour la santé humaine ou animale. Los productos de la pesca o acuicultura arriba mencionados, no contienen ningiin
antiséptico, colorante, preservante u ofro aditivo que pueda afectar la salud humana o animal.

44, Les produils de la péche ou de Faquaculture désignés ci-dessus ne contiennent pas de résidu de contaminant chimique d0
l'environnement ou a la thérapeutique vétérinaire, a un taux nocif pour la santé humaine ou animale. No contienen residuos de
contaminantes quimicos producto del medio ambiente o de tratamientos veterinarios en relacion / nivel daftino para la salud humana o
animal.

Attestation zoosanitaire / Declaracion zoosanitaria
Llinspecteur officiel certifie que / El inspector oficial certifica que:

5.1. Les posssons non év:soéres, Ies poissons réfngérés ou oongelés éviscérés présentés autreme‘»‘lqu en filets, dames ou pavés et Ieurs

huevas provienen de Chlle que es un pais libre de irfeccion por Aphanomyoes'mvadan
iridovirosis de la dorada japonesa, viremia primaveral de la

qm est un pays mdemne de maladie des points blancs selon la
gldos «enen hile que es un pals libre de la enfermedad

5.3. Les mollusques bwalves vivanis ou avec ooqullle tzére :somt onginalres du Chili qu1 est un pays indemne d'infections a Bonamia
exitiosa, Bona;g Streae et Marteilia refringens selon Ia défintion du'Code aquatique de I'OIE (1)./ Los moluscos bivalvos vivos o con
las dos wnmésfﬁ de Chile.que’es un pais’libe de 18 fe?m%dades por Bonamia exitiosa, Bonamia ostreae y Marteilia

54. ' yant'éte soumises a traxtemenl therquue le traitement thermigue répond aux critéres suivants (1):/En el caso de

.a un tralamxenlo ténmco, _d cho lralamxenlo cumple los siguientes criterios (1) :

pastedrisés, séch

agef) palhogéﬁe I'esiiébe slatut sanitaire du pays, de la zone ou du oomparumenl d’ongme concemés (1) ;/Han
sido cocidos, pastelffizados. seédos mediante"procedimientos mecanicos o esterilizados segin tratamiento térmico descrito en el
Codigo Sanitario para los:Ammates Awéucos de la OIE segun ¢! agente patégeno, la especie y el estatus sanitario del pais, de la zona
o del compartimento de ofi

Ou /O bien

- elles se présentent sous la forme de conserves dont la conservation est assurée par un conditionnement en récipient étanche aux
fiquides, aux gaz et aux micro-organismes 4 toute température Inférieure & 55°C et par un traitement par la chaleur ayant pour but de
détruire ou d'inhiber totalement les enzymes ainsi que les micro-organismes a I'état normal ou sporulés et leurs toxines dont la présence
et la prolifération pourraient altérer les produits (1). / Los productos se presentan como conservas cuya conservacion se asegura
mediante acondicionamiento en un recipiente estanco a los liquidos, a los gases y a los microorganismos a toda temperatura inferior a
55°C, y por un tratamiento por calor que tiene por objeto destruir o inhibir totalmente las enzimas asi como los microorganismos en
estado normal o de esporas y sus toxinas, cuya presencia y proliferacién podrian alterar los productos (1).

- Les huitres Pinctada sp. et Pteria sp. ont été soumises a un traitement stérilisateur, c'est-a-dire exposées a une température de 121°C
pendant au moins 3,6 minutes ou & une combinaison de température et de temps équivalents au traitement précité, et sont présentées
en conditionnement hermétique (1)./ Las ostras Pinctada sp. y Pteria sp. han sido sometidas a un proceso de esterilizacion, es decir,
expuestas a una temperatura de 121°C por al menos 3,6 minulos o a una combinacion equivalente de tiempoftemperatura, y selladas

herméticamente (1).
11 & TSRO OO OSSR
Hecho en (Lieu)/ (Lugar) Signature de Pinspecteur officiel

(Firma inspector oficial)

9 Rayer la mention Inutile / Tachar lo que no coresponda



