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Mélissopalynologie et caractérisation physico-chimue des miels de Polynésie francaise
Synthése du rapport du Dr Karyne ROGERS

En décembre 2016, la Direction de I'Agriculture (BA a lancé une étude relative a la
caractérisation des miels polynésiens en parténaviac l'institut de recherche néo-zélandais GNS
Science, en particulier le Dr Karyne ROGERS. Dansadre, la DAG a sollicité les apiculteurs pour la
fourniture d’échantillons destinés a :

- déterminer la nature florale des miels via I'analges pollens des échantillons de miels et de
plantes collectées ;

- évaluer la qualité grace a I'analyse des paramptrgsico-chimiques ;

- rechercher des spécificités liees a la monofl@alibrigine de production ou encore des
propriétés particulieres éventuellement conféréesertaines plantes.

Ainsi, 69 apiculteurs ont fourni 130 échantillons chiel collectés sur 18 iles de tous les
archipels de la Polynésie francaise. Ces mielgtininélangés selon l'origine géographique ainsemu’
fonction de leur aspect visuel et ce sont donc édastillons qui ont fait I'objet de cette étude.r Pa
conséquent, il ne s’'agit pas de résultats d'analysbviduelle, mais représentatifs d’'une zone
géographique donnée. Les échantillons sont repatferde la récolte de I'année 2016.

De plus, les 65 plantes prélevées ont permis dsecwer les pollens de référence dans une
bibliothéque de pollens.

D’un point de vue pollinique, les résultats mentient les principaux pollens de I'échantillon,
ainsi que le caractére monofloral ou multifloral :

- une centaine de pollens ont été trouves, maisiisrelativement peu abondants ;
- plus de 60 ne sont pas identifiés et sont indigo@sme « unknown » ;

Pollens dominants Pollens significatifs
Sensitive, cocotier, pandanus, wedelia Euphorbia  sp., « Mikimiki », « Autera’a »,
+ 6 plantes non identifiées « Puarata », mombin

La représentativité des pollens varie d’'un archiputre.

- la monofloralité de 27 échantillons ne peut pag éonfirmée sur la seule définition de
Maurizio utilisée dans I'étude et nécessite degstigations complémentaires. Cependant il
est probable de trouver du miel monofloral de dec@ux Tuamotu-Gambier
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- la plante la plus représentée dans le mieMesisa pudica (sensitive, « pohe ha’avare »), ce
qui n'est pas le cas dtalcataria moluccana (falcata).

D’un point de vue organoleptique, a I'occasion didiers de dégustation organisés lors de « La
journée du miel » les participants ont décrit Largé déclinaison de couleurs, d’arbmes, de sawetuts
textures pour des échantillons issus de tous tdspmis.

D’un point de vue qualitatif, la référence utilisést la normeCodex Stan 12-1981 du Codex
Alimentarius :

- hors conductivité, 48 % des échantillons sont conés ; les principales raisons de non-
conformité sont liées au taux de HMF et a la fertagon généralement corrélée a un taux
d’humidité> 19 % ;

- 54% des échantillons présentent un taux d’humidit8,6% ;

- un taux d’humidité du miet 19%, couplé a un stockage a température ambia@&°C),
favorise la fermentation et raccourci ainsi la @éudé vie du produit. Le Dr ROGERS évalue
celle des échantillons de I'étude a 2-3 mois ;

- a l'exception d'un seul échantillon, aucune additide sucres n'a été observée ce qui
démontre que la cristallisation du miel n’est pag @ I'ajout de sucre ou a de mauvaises
pratiques de nourrissement des abeilles. Ce phéromsé&xplique par les différentes
proportions des sucres naturels du nectar, plugpigErement par la richesse en glucose et
en maltose ;

- I'étude met en évidence des profils physico-chiregjet polliniques particuliers pour la
production des Australes et des Tuamotu-Gambieserkit possible de valoriser ce miel en
fonction de l'origine de production ;

- tous les échantillons fournis avaient un niveauadioactivité inférieur au seuil accepté pour
I'environnement.

En conclusion, les résultats de I'étude sont eragrants. lIs révélent une palette tres variée des
miels polynésiens, tant en couleur que saveurx¢tiree Ce sont autant d’éléments a communiquer au
grand public au travers d’événements pour miewe f@dnnaitre le produit dans toute sa diversitd, ¢n
valorisant les productions spécifiques. L'étude fféclairage sur les phénomenes de cristallisagibde
fermentation, permettant a la fois de répondre iatexrogations des consommateurs et d’améliorer la
qualité du miel. Le Dr ROGERS préconise I'adoptil@s bonnes pratiques suivantes.

Pour agir sur les taux d’humidité et de HMF, il eshseillé de récolter par temps sec des cadres
quasiment operculés, et le plus tot possible suitette étape d’operculation ; laisser « vieilliesmiel
dans la ruche est une pratiqgue a abandonner. Belpgt fortement recommandé de travailler dans un
local fermé et sec (usage d’'un déshumidificateodrpimiter que le miel ne réabsorbe de I'eau. Enfi
I'utilisation de contenants hermétiqguement fermé&eatreposage du miel a une température infégeur
20°C sont les conditions idéales de conservatienvalis informe que mon service a engagé depuis
'année derniére une étude de vieillissement dul rdestinée a mieux connaitre I'évolution des
parametres de qualité en fonction du taux d’huraide départ et de la température de stockage.

En miellerie, une mauvaise hygiene du matériel,aedenants et de I'opérateur sont source de
contamination par des levures, micro-organisme®risant la fermentation. De bonnes pratiques
d’hygiéne sont donc également essentielles a obskms des étapes d’extraction et de conditionmeme
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