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LES VARIETES DE TARO

Les variétés de taro dans le région du
Pacifique sont estimées a plus de 500. Au
Lyon Arboretum de I'université de Hawaii,
400 variétés sont en collection. A la station
de recherche de Papara, une collection de
taro de Polynésie a été mise en place pour
étude. Sur 52 variétés recensées, 43 sont
représentées de fagon complete d’apres la
méthode de I’Identification Board for Plant
Genetic Resources (IBPGR) et mises en
collection.  Une  enquéte  variétale
systématique a été réalisée en parallele sur
le terrain chez des planteurs polynésiens
reconnus comme autorité en maticre de
variétés de taro.

Les résultats d’enquétes
variétales chez les
agriculteurs

Suite a plusieurs enquétes variétales sur le
terrain, le témoignage d’un agriculteur,
PANI Teriitavaroa dit Heimau, agé a
I’époque de 73 ans, entre 1990 et 1993,
nous a paru le plus intéressant par la
richesse de description des variétés et leur
typologie. Il parait intéressant de noter que
les variétés décrites par cet agriculteur sont
pour leur grande majorité¢ des variétés
“rouges ”. Il semblerait qu’elles seraient
les plus performantes au niveau cultural
(rendement, résistance aux maladies) et
qu’elles seraient les mieux apprécicées sur

le marché de frais local. Les quelques
variétés retenues sont :

Aniu-ea :

Le polynésien connait le lieu favorable a sa
mise en terre. Cette vari¢té évolue dans des
espaces aérés sans ombrage, beaucoup de
soleil qui rougiront davantage sa tige et sa
racine. Du haut jusqu’en bas, tout est
rouge. Son nom signifie : aime étre dans un
endroit a¢ré. La racine est pleine d’amidon.
Apres cuisson la chair devient dure mais
excellente.

Area:

Sa tige est rouge, mais sa racine est de
taille moyenne. Cette variété, de taille
moyenne, a trés peu de feuilles, qui sont
espacées entre elles. Son nom signifie :
espacé. Sa chair est également dure mais
d’aspect semblable au “ Ufi 6fai ™.

Auaa-hiva :

Une variété prolifique, ses tiges sont
serrées mais les feuilles restent a moitié
ouvertes et au ras du sol. Sa racine peut
atteindre une bonne dimension si ’aspect
boueux de la terre lui convient. Les rejets
du tubercule se forment autour de la racine.
Son nom signifie : une grande famille ou
une grande descendance. C’est une variété
qui, lorsqu’on retire le pied, la racine



principale étant a terme, les rejets peuvent
étre immédiatement replantés. Le fait que
les rejets produiront des tubercules en
grand nombre lui procure une certaine
valeur. Il produit autant de tubercules que
de rejets. Sa chair cuite est d’un goit
exquis.

Ete-ete :

La tige et les nervures des feuilles de cette
variété sont rouges. La forme des feuilles
est légérement arrondie. Sur un pied de
cette variété, il peut y avoir 2 a 3
tubercules restés accrochés au pied
principal. C’est par cet aspect qu’il gagne
son nom. On I’appelle également “ Ete-
etea ”.

Haa-ia :

C’est une plante basse a la tige épaisse et
robuste face au vent violent. Lorsqu’elle
produit, les racines restent sur le bas de la
tige et le tubercule en est dépourvu. Elle
n’a pas de rejets, un pied ne produit qu’un
tubercule, le nombre de racines maintient
le pied. C’est a cause de sa petite taille
qu’on nomma cette variété “ Haa-ia”. Le
tubercule prend la forme du piquet utilisé
pour planter le pied.

Hua-raro ou Hua-raro :

Cette variété est rouge de la tige au
tubercule. De ces deux appellations
laquelle  conviendrait le  mieux ?
L’appellation =~ Hua-raro  conviendrait
parfaitement du fait de sa production par
grappe de 2 a 3 tubercules par pied
principal. Trés rarement, on verra un
tubercule par pied. 11 ressemble au
concombre. Lorsqu’il produit par grappe,
un tubercule sera long, I’autre court, et les
deux n’auront pas le méme aspect.
Extérieurement, il ressemble & I’aubergine
alors que I’intérieur du féculent est d’un
rouge clair. C’est a cause de I’aspect et de
la qualité du tubercule, qu’on le nomma
Hua-raro qui signifie que ses parties sont
en bas.

lihi :

C’est une variété d’un rouge foncé qui ne
ressemble a aucune variété de taro. Sa
rougeur, semblable a la couleur du poisson
* rouget ”, caractérise son aspect, sa tige et
son tubercule. La feuille est de couleur vert
foncé. C’est une variété dont les
nombreuses racines longues entourent le
tubercule jusqu’a sa maturité. Sa peau
épaisse doit étre bien découpée, sans
laisser au hasard des excroissances, de peur
de se gratter a la consommation du
tubercule cuit. C’est un tubercule dont la
séve provoque des démangeaisons. On voit
sa séve lorsque le tubercule est découpé et
qu’on le laisse quelques instants a I’air
libre, des gouttes de séve apparaissent.
Cette variété porte le nom du poisson
*“iihi ” (rouget), qui signifie rouge foncé.

Purau-ura :

C’est la variété qui tire le plus sur le rose.
Ce taro est de grande taille, les gens
peuvent étre dépassés par le feuillage, car
elles sont hautes et larges comme les
feuilles du tarua. Le tubercule est de
grande taille également accompagné de
racines & sa dimension. Le tubercule prend
la forme et la grosseur du biton de
plantation utilis€. La chair n’est pas dure et
excellente mais molle, elle est toutefois
comestible. Elle n’a pas beaucoup de
rejets. Sur la tige principale poussent la
majorité de ses feuilles, il n’y en a
pratiquement pas sur les rejets. Cette
variété convient pour les concours et
I’obtention du prix. Purau-ura signifie que
la majorité de ses feuilles se trouve sur la
tige principale de couleur rouge... ”

Recherches
bibliographiques de
variétés de taro cultivées
en Polynésie

Variétés cultivées en 1860
Il existe 29 espéces de taro :



Aa vare (petit et plein de racines
fibreuses)

Aniuea, Area (au Pari de Taiarapu)

Eteete, Haaia, Hua raro, Iihi, Purauura
(variétés rouges)

Mairi, Mauroa, Naho, Pape ata, Pehu

manumanu, Pehu tea, Poiherepu tahina,

Tama here, Taro hua rau, Ti imoa, U
ute ou Ura (variétés roses)

Vai ohuna, Vai purau et Onoa (variétés
ramenées de Rarotonga par 2 anciens
navigateurs : Matui et Heretaa)

Taro Niue (apporté de Niue).

On connait 7 variétés sauvages :

Apura ou Mapura, Taro avatia, Taro
mapo, Taro matia, Taro ouraoura,
Taro eteu, Taro paririhoro.



Description de 13 variétés

Veo

Tige verte, tendre, racine grosse et coriace.

Poitere

Il comprend deux sous-especes :

b- rhizome peu volumineux a chair violette.

a- rhizome volumineux pesant 4 kg au moins,
a chair blanche.

Ute

Il comprend deux espéces :
b- rhizome a chair rougeatre.
a- rthizome a chair jaune a pétioles rougeatres

Feu

Cette variété ressemble au Poitere mais son
rhizome est plus fort.

Vava

a pétioles jaune-vert clair, rhizome moyen.

Vaipurau

Feuilles plus foncées que dans I'espece
précédente mais dont les nervures sont
blanches et saillantes.

Onoa

Cette variété a quelques rapports avec la
précédente. Les indigénes les différencient
pourtant trés bien et ont l'usage lorsqu'ils
plantent ce taro de butter le sol comme se
pratique la culture des pommes de terre.

Parii

Rhizome petit a épiderme ridé, cette variété
peu commune & Tahiti a été importée des iles
Sandwich.

Apura

Rhizome trés gros qui se courbe. Cette variété
vit sur les montagnes. Elle est gluante et
violacée apres la cuisson.

Manaura

Espéce originaire de Tubuai, les pétioles sont
rouges.




Rhizome assez gros de bonne qualité qui vient

Rarotoa
trés bien dans la vase.

Mapo Rhizome rougedtre, pétiole dressé, cette
variété est commune a Raiatea, Huahine, Bora
Bora, mais n'est pas trés répandue a Tahiti.

Niifiéti Rhizome volumineux pesant 5 kg au moins a

chair blanche.

ESSAI7 : COLLECTION VARIETALE TARO

Objectif :
A partir d'une collection de taro polynésien initiée en 1989, procéder a une

identification variétale du matériel végétal, et établir les fiches descriptives
et signalétiques.

Dispositif expérimental sur le terrain :

1. Station de Papara: sols d'alluvions fluvio-marines a
hydromorphisme de profondeur

Collection : 1 ligne de 5 pieds issus du méme pied par numéro
Dimensions et superficie : 21.00 x 18.00 = 378 m?

Travaux : Labour et reprise au disque

Distances de plantation: 1.00 x 1.00 m, soit une densité de
peuplement de 10 000 pieds/ha

Fertilisation: 1 mois aprés plantation: 80 g de 12-12-17-2 par
pied

mbhown

o

3 mois aprés plantation : 10 g d'urée par pied
Normes de description

Elles ont été empruntées a IlInternational Board for Plant Genetic
Resources (1.B.P.G.R) 1980. Descriptors for Colocasia. La description des
couleurs est basée sur le Code Universel des Couleurs de E.Séguy. Les
observations ont été faites au champ et en laboratoire, pour I'aspect de la
plante, du tubercule, et aprés cuisson a I'eau, pour la consistance et le goat
du tubercule.

Tableau 1. Détail des normes descriptives IBPGR 1980.

| Nom Rubrique Echelle et désignation |

C  Hauteur de la plante

Distance mesurée entre le sol et la feuille la plus
haute de la plante

1:<50cm

2:50a100cm

3:>100cm
E Longueur du limbe moyenne de 10 mesures (cm)
F  Largeur du limbe moyenne de 10 mesures (cm)




Couleur du limbe

1: Blanchéitre
2 : Jaune
3: Vert
4 : Vert foncé
6 : Noiritre
Panachures sur le limbe
1:0ui
2:non
Type de jonction fimbe-péticle
(voir filustration) 1:Centré
2 : Partlel
3: Complet
Couteur des nervures
1 : vert foncé
2 : vert jaune
3 : vert rouge
4 : vert mauve
§:vertgris
6 vert clair
7 : gris rouge
8:grs
Longueur du pétiole moyenne de 10 mesures (cm)
Couleur do la base du pétiole
1 :blanc
2:vert
3:rose
4 : rouge
6 : autres couleurs
Type de base du péticle
observé au champ, le port de la plante peut &tre
soit étalé (cuvert), soit dressé (fermé)
1 : ouvert
2 : femé
Longueur da la partis engainants cm
Rapport longueur partie engainante / longueur
totale du péticle
Rapport longueur du limbe / longusur totale du
pétiole
Formae du bulbe principal
1: conique
2:rond
3 : cylindrique
4 : ellipsoldal
5: en haltére
6 : avec rejots
Poids d'un bulbe & maturité
les tubercules pesés sont Issus de plantes
cuitivées en terrain sec irrigué, et récoltés 7 4 8
mcls aprés le début de la plantation
1:<05kg
2:0542kg
3:>2kg
Coulaur de {a chair
chservée aprés cuisson a l'eau 1:blanc
2:jaune
3:rose



U  Aspect extérieur du bulbe
V  Consistance apras cuisson
W  GoOt aprés culsson
MS4 % de maliére séche 4 jours aprés récolle
MS8 % de malidre sache 8 jours aprés récolle
Ck Consistance et aspec! aprés cuisson (test labo)

Golit

: rouge
: rouge pourpre
: pourpre

D b

: lisse
: fibreux
: présence d'écailles

WN =

: gluant
: farineux
: nil'un, ni l'autre

WA =4

-

: parfumé
2:non parfumé

:dur
:tendre
: farineux

-~

1 : excellent
224 :moyen
5 : trés mauvaise qualité



Tableau 2. Liste des variétés de taro mises en collection et répertoriées au
DRAA de Papara.

N° Nom Origine
1 Ao Tahit
2 Apo Moana Tubuai
3 Apo Moana 2 Tubuai
4 Apo Ucuo Tubuai
5 Apo Ura Tahili
6 Apura Tahiti
7 Araara Uouo Rapa
8 Fa Tarona Tahiti
9 Hamoa Ereere Samoa
10 Hamoa Toretore Tahiti
1 Hamoa Ura Rapa
12 Maareva Uouo Gambiers
13 Maiapa Rapa
14 Maiapa Uouo Rapa
15 Manaura Tore Tahiti
16 Manaura Uteute Tahili
17 Manavane Rapa
18  Matuku Ereere Rapa
19 Moira Tahiti
20 Nuimata Ereere Tahiti
21 Qveoveo Tahiti
22 Papara Tahiti
23 Poitere Tahiti
24 Rapa Rapa
25 Taro A Tubuai
26 TaroC Tubuai
27 Taro Ereere Tahiti
28 Taro F Tahiti
29 Taro Oro Tehii
30 Tiitii Ereere Tubuai
31 Tiitii Rurutu Rurutu
32 Tubuai Tubuai
33 Tumata Raivavae Tahiti
34 Veo Erere Tahiti
35 Veo Fa Uteute Tahiti
36 Veo Fa Uteute x Veo Tahiti
37 Veo Manaura Tahiti
38 Veo Manaura Tore Tahiti
39 Veo Manaura Toru Tahiti
40 Veo Matie Tahiti
41 Veo Rua Tahiti
42  VeoTahi Rarotonga
43 Veo Uteute Tahiti




Résultats :

Tableau 3 : NORMES DESCRIPTIVES D'IDENTIFICATION DE TARO OBSERVES A LA STATION DE
RECHERCHE DE PAPARA - Méthode de I'International Board for Plant Genetic Resources (1980)

.
w

Nom Origine  |C Limbe Pétlole
[ F H 1 J K L M N O P Q
Apo Tahiti ¢3[704 496 3 2 1 2| N6l 3 2 33 028 060
Apo Mozna Tubumai §2| 644 462 3 2 1 1| 1038 1 2 33 031 062
Apo Moama 2 Tubuai §21302 217 4 2 1 S| 64 2 2 28 042 045
Apo Uouo Tubuai $2]1458 272 3 2 3 2| N2 1 2 25 032 058
Apo U Tahii J3]438 2901 3 2 1 S| M1 3 2 25 032 056
Apura Tahin §3]633 433 4 2 1 6| 1122 3 2 27 024 05
Araana Uouo Rspa J3|723 306 3 2 1 6] 1206 3 2 29 024 059
Fs Tarons Tehin J2|549 375 3 2 1 2| %46 3 2 28 029 0358
Hamaa Creere Samoa J3]1692 503 3 2 2 4] 124 1 2 3 032 06)
Hamoa Toretore Tahin Jf3]628 435 3 2 2 3 110 S 2 M 03 039
Hamoa Ura Rapa 431619 429 3 2 1 3]1093 S5 2 27 024 056
Maareva Uouo Gambiers 121589 407 5 1 2 3] 974 o6 1 33 033 057
Maiapa Rapa 21471 302 3 2 2 2 20 12 1S 0.0 058
Maiapa Ucuo Rapa 2(407 275 3 2 2 2 69 1 2 25 036 0358
Manaura Tore Tahiti J3}s00 3729 3 2 1 S| 127 4 2 2 024 044
Manauna Uteute Tahii §2 1556 393 3 2 2 2| 838 4 2 290 032 062
Manavane Rapa 13| 348 389 3 2 2 5| 948 I 2 26 027 057
Matuku Erere Rapa 2/l4 276 3 2 1 2| 5B 4 2 23 030 054
Moin Tahin 31626 468 3 2 1 2] 108s 3 2 24 03 057
Nuimats Creere Tahin f3 646 402 3 2 1 2| 1163 3 2 32 027 0SS
Oveaveo Tahiv J21 33 227 4 2 1 s| 776 3 2 N 039 042
Prpana Tahit ]3| 609 414 4 2 1 2|1068 3 2 31 02 057
Poitere Tahii {3 ]s26 37 4 2 2 S|1006 3 2 25 024 052
Rapa Rapa {3867 393 3 2 1 2 96 $ 2 27 028 059
Taro A Tubuai {3( $9 437 3 2 1 s| 2 s 2 3 031 0s2
Taro C Tubuai JI|SR4 423 3 2 1 S 102 s 2 26 025 057
Taro Crere Tahii {3 |636 496 3 2 2 3| 1183 1 2 40 033 055
Taro F Tahiti §21457 339 3 2 1 5] M2 1 2 27 034 057
Taro Oro Tahiti 291442 30 3 2 1 S| N7 4 2 22 029 059
Tiitii Crere Tubuai {2476 328 4 1 2 S| 818 S 2 22 026 0S8
Tiitii Ruraru Ruum {2569 425 3 2 2 2] 991 12 21 027 057
Tubuai Tubuai 31496 332 4 2 2 7} 843 5 2 27 032 0S8
Tumata Raivavae Tehiti |3 ]%67 3901 3 2 3 1] 988 a4 2 19 019 o057
Veo Crere Tahin fJ2]407 264 3 2 1 2] 684 1 2 22 032 059
Veo Fa Uteute Tshiti §2]374 256 3 2 3 2| 63S 11 19 029 037
Veo Fa Uteute sves Tahiti 3]s47 381 3 2 1 S§] 1024 3 2 47 048 053
Veo Manaurs Tehin 331502 353 3 2 1 21 768 4 2 26 033 065
VeoManaura Tore  Tahit J2 | 449 323 3 2 1 S} 781 4 2 D 042 o057
VeoMansura Toru  Tahin 2] 494 34 3 2 2 s| 18 1 2 35 043 062
Veo Matic Tahii §3]1378 279 4 ) 1 S| 152 1 2 43 0357 049
Veo Rus Tohin 3] 696 46 4 2 1 S| 1198 3 2 23 019 058
Veo Tahi Rarotongs 12| 519 3710 3 2 3 S| 906 1 2 37 o040 057
Veo Uteute Tahit 31601 436 3 2 1 2| 108 s 2 27 029 054
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Tableau 4. Fiches descriptives et signalétiques des 43 variétés de taro mises en collection i la station de
recherche agronomique do Papara

Apo 1

Caractéristiques Code

Plante entiére

Hauteur >4 100 cm ¢
Port dressé N2
Limbe
Couleur vert H 3
Panachures sans r2
Pétiole
Couleur a la base rose M3
Longueur 116.1 cm (moyenne de 10 mesures) L
Tubercule
Aspect extérieur lisse v
Forme conique R
Masse entre 0.5 et 2 kg s 2
Couleur apres cuisson a l’eau  jaune T 2
Consistance aprés cuissona  ferme v 3
I’eau
Saveur non parfumé w2

10



Apo Moana

Caractéristiques Code
Plante entiére

Hauteur entre 50 et 100 cm ¢
Port dressé N

Limbe
Couleur vert H
Panachures sans !

Pétiole
Couleur a la base blanc M
Longueur 103.8 cm (moyenne de 10 mesures) -

Tubercule
Aspect extérieur lisse u
Forme elliptique R
Masse entre 0.5 et 2 kg S
Couleur aprés cuisson a'eau jaune T
Consistance apres cuissona  ferme v
l'eau

W

Saveur parfumé

11

W

W 0N s -




Apo Moana 2

Caractéristiques Code
Plante entiére

Hautewr centre 50 et 100 cm c
Port dressé N

Limbe
Couleur vert foncé H
Panachures sans !

Pétiole
Couleur a la base vert M
Longueur 66.4 cm (moyenne de 10 mesures) b

Tubercule '
Aspect extérieur fibreux U
Forme elliptique R
Muasse <a0.5kg s
Couleutr aprés cuisson él'ean jaune

v

Consistance apreés cuisson ¢ ferme
lean

Saveur parfumé

12

W

(2 N 3% ]

(&)




Apo Uouo

Caractéristiques Code
Plante entiére

Hauteur entre 50 et 100 cm c
Port dressé N

Limbe
Couleur vert H
Panachures sans !

Pétiole
Couleur a la base blanc M
Longueur 77.7 cm (moyenne de 10 mesures) *“

Tubercule
Aspect extérieur fibreux U
Forme elliptique R
Masse <a 0.5kg s
Couleur aprés cuisson al’'eau jaune T
Consistance aprés cuisson a ferme v
l'eau

w

Saveur non parfumé

13

W N = s N

[ ¥}




Apo Ura

Caractéristiques Code
Plante entiére

Hauteur >4 100 cm ¢
Port dressé N

Limbe
Couleur vert H
Panachures sans !

Pétiole
Couleur a la base rose M
Longueur 78.1 cm (moyenne de 10 mesures)

Tubercule
Aspect extérieur fibreux v
Forme conique R
Masse <a0.5kg S
Couleur aprés cuisson a I'eau  jaune T
Consistance aprés cuisson a ferme v
l'eau

w

Saveur non parfumé

14

W N = - N




Apura

Caractéristiques

Code

Plante entiére

Hauteur
Port
Limbe

Couleur
Panachures
Pétiole

Couleur a la base
Longueur
Tubercule

Aspect extérieur
Forme
Masse
Couleur apreés cuisson a l'eau
Consistance aprés cuisson a
l'eau
Saveur

>al00cm
dressé

vert foncé
sans

rosc

112.2 cm (moyenne de 10 mesures)

lisse

conique

entre 0.5 et 2 kg
blanc

ferme

non parfumé

15
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Araara Uouo

Caractéristiques Code
Plante entiére

Hauteur >a 100 cm ¢
Port dressé N

Limbe
Couleur vert H
Panachures sans !

Pétiole
Couleur a la base rose M
Longueur 120.6 cm (moyenne de 10 mesures)

Tubercule
Aspect extérieur lisse U
Forme rond R
Masse >a2kg S
Couleur aprés cuisson a l’eau  blanc T
Consistance apreés cuisson a farineux v
l'eau

Saveur non parfumé w

16

N

D e W BN e




Fa Tarona

Caractéristiques Code
Plante entiére

Hauteur entre 50 et 100 cm ¢
Port dressé N

Limbe
Couleur vert H
Panachures sans !

Pétiole
Couleur a la base rose M
Longueur 94.6 cm (moyenne de 10 mesures) -

Tubercule
Aspect extérieur lisse U
Forme conique R
Masse entre 0.5 et 2 kg S
Couleur aprés cuisson a l'ean rouge T
Consistance apreés cuisson a ferme v
l'eau

Saveur non parfumé w

17

W B N = -




Hamoa Ereere

Caractéristiques Code
Plante entiére

Hauteur >4 100 cm c
Port dressé N

Limbe
Couleur vert H
Panachures sans !

Pétiole
Couleur a la base blanc M
Longueur 112.4 cm (moyenne de 10 mesures) L

Tubercule
Aspect extérieur lisse U
Forme conique R
Masse entre 0.5 et 2 kg S
Couleur apres cuisson al'eau  jaune T
Consistance apres cuissona  ferme v
l'eau

W

Saveur non parfumé

18
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Hamoa Toretore

10

Caractéristiques

Code

Plante entiére

Hauteur >34 100 cm
Port dressé
Limbe

Couleur vert
Panachures sans
Pétiole

Couleur a la base jaune citron
Longueur 110 cm (moyenne de 10 mesures)
Tubercule

Aspect extérieur lisse
Forme conique
Masse entre 0.5 et 2 kg
Couleur aprés cuisson al'eau  jaune
Consistance aprés cuisson a ferme
l'eau
Saveur non parfumé

19
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Hamoa Ura

11

Caractéristiques Code
Plante entiére

Hauteur >4 100 cm ¢
Port dressé N

Limbe
Couleur vert H
Panachures sans !

Pétiole
Couleur a la base mauve M
Longueur 109.3 cm (moyenne de 10 mesures) L

Tubercule
Aspect extérieur lisse U
Forme cylindrique R
Masse entre 0.5 et 2 kg S
Couleur apreés cuisson al'eau  blanc T
Consistance aprés cuisson a gluant v
l'eau

Saveur parfumé w

20
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Maareva Uouo

12

Caractéristiques

Code

Plante entiére

Hauteur entre 50 et 100 cm
Port étalé
Limbe

Couleur noiratre
Panachures avec
Pétiole

Couleur a la base jaunitre
Longueur 97.4 cm (moyenne de 10 mesures)
Tubercule

Aspect extérieur lisse
Forme conique
Masse >a2kg
Couleur aprés cuisson a l'eau jaune
Consistance apreés cuisson a farineux
l'eau
Saveur parfumé
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Maiapa

13

Caractéristiques

Code

Plante entiére

Hauteur entre 50 et 100 cm
Port dressé
Limbe

Couleur vert
Panachures sans
Pétiole

Couleur a la base blanc
Longueur 80 cm (moyenne de 10 mesures)
Tubercule

Aspect extérieur lisse
Forme conique
Masse entre 0.5 et 2 kg
Couleur aprés cuisson al’'eau  jaune
Consistance apreés cuissona  gluant
l'eau
Saveur non parfumé
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Maiapa Uouo

14

Caractéristiques Code
Plante entiére

Hauteur entre 50 et 100 cm ¢
Port dressé N

Limbe
Couleur vert H
Panachures sans !

Pétiole
Couleur a la base blanc M
Longueur 69 cm (moyenne de 10 mesures) L

Tubercule
Aspect extérieur fibreux U
Forme conique R
Masse <a 0.5 kg s
Couleur aprés cuisson al'eau  jaune T
Consistance aprés cuisson a gluant v
l'eau

w

Saveur parfumé

23

_— N e e N




Manaura Tore 15
Caractéristiques Code
Plante entiére
Hauteur >4 100 cm c 3
Port dressé N2
Limbe
Couleur vert o3
Panachures sans P2
Pétiole
Couleur a la base rouge M4
Longueur 112.7 cm (moyenne de 10 mesures) o
Tubercule
Aspect extérieur lisse vt
Forme rond R 2
Masse entre 0.5 et 2 kg s 2
Couleur aprés cuisson al'eau  pourpre T 6
Consistance apres cuissona  ferme v 3
l'eau
Saveur non parfumé w2
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Manaura Uteute

16

Caractéristiques Code
Plante entiére

Hauteur entre 50 et 100 cm ¢
Port dressé N

Limbe
Couleur vert H
Panachures sans !

Pétiole
Couleur a la base rouge M
Longueur 89.5 cm (moyenne de 10 mesures) L

Tubercule
Aspect extérieur lisse v
Forme conique R
Masse entre 0.5 et 2 kg s
Couleur aprés cuisson al'eau  rose T
Consistance aprés cuisson a gluant v
l'eau

Saveur non parfumé w
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Manavane

17

Caractéristiques

Cade

Plante entiére

Hauteur > a 100 cm

Port dressé
Limbe

Couleur vert
Panachures sans
Pétiole

Couleur a la base blanc
Longueur 94.8 cm (moyenne de 10 mesures)
Tubercule

Aspect extérieur fibreux
Forme conique
_ Masse entre 0.5 et 2 kg
Couleur aprés cuisson al'eau  jaune
Consistance aprés cuissona  farineux
l'eau
Saveur non parfumé
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Matuku Erere

18

Caractéristiques Code
Plante entiére

Hauteur entre 50 et 100 cm ¢
Port dressé N

Limbe
Couleur vert H
Panachures sans !

Pétiole
Couleur a la base rouge M
Longueur 75.8 cm (moyenne de 10 mesures) *

Tubercule
Aspect extérieur fibreux v
Forme elliptique R
Masse entre 0.5 et 2 kg s
Couleur aprés cuisson a l'eau  rouge T
Consistance aprés cuisson a farineux v
I’eau

Saveur non parfumé w
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Moira 19
Caractéristiques Code
Plante entiére
Hauteur > 4100 cm c 3
Port dressé N2
Limbe
Couleur vert H 3
Panachures sans b2
Pétiole
Couleur a la base rose M3
Longueur 108.5 cm (moyenne de 10 mesures) L
Tubercule
Aspect extérieur fibreux v o2
Forme elliptique ko4
Masse entre 0.5 et 2 kg s 2
Couleur aprés cuisson al'eau  jaune T 2
Consistance aprés cuissona  gluant vl
leau
Wl

Saveur parfumé
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Nuimata Ereere 20
Caractéristiques Code
Plante entiére
Hauteur >2a 100 cm c 3
Port dressé N 2
Limbe
Couleur vert H 3
Panachures sans b2
Pétiole
Couleur a la base rose M 3
Longueur 116.3 cm (moyenne de 10 mesures)
Tubercule
Aspect extérieur lisse u 1
Forme conique R
Masse entre 0.5 et 2 kg s 2
Couleur apreés cuisson al'eau  rouge T 4
Consistance aprés cuissona  gluant v o
l'eau
Saveur non parfumé w2
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Oveoveo

21

Caractéristiques

Code

Plante entiére

Hauteur entre 50 et 100 cm

Port dressé
Limbe

Couleur vert foncé
Panachures sans
Pétiole

Couleur a la base rose
Longueur 77.6 cm (moyenne de 10 mesures)
Tubercule

Aspect extérieur fibreux
Forme elliptique
Masse entre 0.5 et 2 kg
Couleur aprés cuisson a l'eau  jaune

Consistance aprés cuisson a gluant
l'eau

Saveur parfumé
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Papara 22
Caractéristiques Code
Plante entiére
Hauteur >3 100 cm c 3
Port dressé N2
Limbe
Couleur vert foncé H 4
Panachures sans P2
Pétiole
Couleur a la base rose M3
Longueur 106.8 cm (moyenne de 10 mesures) '
Tubercule
Aspect extérieur lisse vt
Forme elliptique R4
Masse entre 0.5 et 2 kg s 2
Couleur aprés cuisson al'eau rouge T 4
Consistance aprés cuissona  gluant v
I’eau
Saveur parfumé wol
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Poitere 23
Caractéristiques Code
Plante entiére
Hauteur >34 100 cm c 3
Port dressé N2
Limbe
Couleur vert foncé Ho 4
Panachures sans P2
Pétiole
Couleur a la base rose M3
Longueur 100.6 cm (moyenne de 10 mesures) -
Tubercule
Aspect extérieur lisse vt
Forme conique kot
Masse entre 0.5 et 2 kg s 2
Couleur aprés cuisson a l'eau  jaune T 2
Consistance aprés cuissona  gluant vl
l'eau
w2

Saveur non parfumé
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Rapa

24

Caractéristiques Code
Plante entiére

Hauteur >3 100 cm ¢
Port dressé N

Limbe
Couleur vert H
Panachures sans !

Pétiole
Couleur a la base jaune M
Longueur 96 cm (moyenne de 10 mesures) L

Tubercule
Aspect extérieur lisse u
Forme conique R
Masse entre 0.5 et 2 kg s
Couleur aprés cuisson al'eau  jaune T
Consistance apreés cuisson a gluant v
l'eau

w

Saveur non parfumé
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Taro A

25

Caractéristiques Code
Plante entiére

Hauteur >3 100 cm c
Port dressé N

Limbe
Couleur vert H
Panachures sans :

Pétiole
Couleur a la base vert-blanc M
Longueur 112 cm (moyenne de 10 mesures) -

Tubercule
Aspect extérieur fibreux u
Forme elliptique R
Masse entre 0.5 et 2 kg S
Couleur aprés cuisson al'eau  jaune T
Consistance apres cuisson a ferme v
l'eau

w

Saveur non parfumé
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Taro C

26

Caractéristiques

Code

Plante entiére

Hauteur >4 100 cm
Port dressé
Limbe

Couleur vert
Panachures sans
Pétiole

Couleur a la base jaune clair
Longueur 102 cm (moyenne de 10 mesures)
Tubercule

Aspect extérieur lisse
Forme conique
Masse entre 0.5 et 2 kg
Couleur aprés cuisson al’'eau  jaune
Consistance aprés cuisson a farineux
l'eau

Saveur parfumé
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Taro Erere 27
Caractéristiques Code
Plante entiére
Hauteur >3 100 cm c 3
Port dressé N o2
Limbe
Couleur vert H 3
Panachures sans P2
Pétiole
Couleur a la base blanc M o1
Longueur 118.3 cm (moyenne de 10 mesures) L
Tubercule
Aspect extérieur lisse vl
Forme conique R
Masse entre 0.5 et 2 kg s 2
Couleur aprés cuisson a l'eau  jaune T 2
Consistance aprés cuisson a farineux v 2
l'eau
w2

Saveur non parfumé
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Taro F

28

Caractéristiques Code
Plante entiére

Hauteur entre 50 et 100 cm ¢
Port dressé N

Limbe
Couleur vert H
Panachures sans :

Pétiole
Couleur a la base blanc M
Longueur 79.2 cm (moyenne de 10 mesures) L

Tubercule
Aspect extérieur fibreux v
Forme elliptique R
Masse entre 0.5 et 2 kg S
Couleur apreés cuisson al'eau  jaune T
Consistance apreés cuisson a ferme v
l'eau

w

Saveur non parfumé
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Taro Oro

29

Caractéristiques

Code

Plante entiére

Hauteur
Port
Limbe

Couleur
Panachures
Pétiole

Couleur a la base
Longueur
Tubercule

Aspect extérieur
Forme
Masse
Couleur apres cuisson a l’eau
Consistance apreés cuisson a
l'eau
Saveur

entre 50 et 100 cm
dressé

vert
sans

rouge
73.7 cm (moyenne de 10 mesures)

fibreux
elliptique
<a0.5kg

pourpre
farineux

non parfumé
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Tiitii Erere

30

Caractéristiques Code
Plante entiére
Hauteur entre 50 et 100 cm c 2
Port dressé N
Limbe
Couleur vert foncé H 4
Panachures avec Pl
Pétiole
Couleur a la base mauve clair M 5
Longueur 81.8 cm (moyenne de 10 mesures) L
Tubercule
Aspect extérieur lisse vl
Forme conique R
Masse entre 0.5 et 2 kg S 2
Couleur aprés cuisson a'eau blanc T |
Consistance apreés cuisson a ferme v 3
l'eau
Saveur parfumé vl
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Tiitii Rurutu

31

Caractéristiques

Code

Plante entiére

Hauteur
Port
Limbe

Couleur
Panachures
Pétiole

Couleur a la base
Longueur
Tubercule

Aspect extérieur
Forme
Masse
Couleur apreés cuisson a l'eau
Consistance apres cuisson a
l'eau
Saveur

entre 50 et 100 cm
dressé

vert
sans

blanc
99.1 cm (moyenne de 10 mesures)

fibreux

conique

entre 0.5 et 2 kg
blanc

farineux

non parfumé
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Tubuai

32

Caractéristiques Code
Plante entiére

Hauteur >3 100 cm ¢
Port dressé N

Limbe
Couleur vert foncé H
Panachures sans !

Pétiole
Couleur a la base violet M
Longueur 84.3 cm (moyenne de 10 mesures) -

Tubercule
Aspect extérieur fibreux U
Forme elliptique R
Masse entre 0.5 et 2 kg S
Couleur aprés cuisson a l’'eau  jaune T
Consistance apres cuisson a gluant v
l'eau

w

Saveur non parfumé
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Tumata Raivavae

33

Caractéristiques Code
Plante entiére

Hauteur >4 100 cm ¢
Port dressé N

Limbe
Couleur vert H
Panachures sans !

Pétiole
Couleur a la base rouge M
Longueur 98.5 cm (moyenne de 10 mesures) L

Tubercule
Aspect extérieur présence d’écailles v
Forme elliptique R
Masse entre 0.5 et 2 kg S
Couleur apreés cuisson al'eau  blanc T
Consistance aprés cuissona  gluant v
l'eau

Saveur non parfumé w
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Veo Erere

34

Caractéristiques

Code

Plante entiére

Hauteur entre 50 et 100 cm
Port dressé
Limbe

Couleur vert
Panachures sans
Pétiole

Couleur a la base blanc
Longueur 68.4 cm (moyenne de 10 mesures)
Tubercule

Aspect extérieur fibreux
Forme elliptique
Masse entre 0.5 et 2 kg
Couleur aprés cuisson a l’'eau  jaune
Consistance apreés cuisson a ferme
l'eau
Saveur non parfumé
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Veo Fa Uteute

35

Caractéristiques Code
Plante entiére

Hauteur entre 50 et 100 cm ¢
Port étalé N

Limbe
Couleur vert H
Panachures sans L

Pétiole
Couleur a la base blanc M
Longueur 63.5 cm (moyenne de 10 mesures) -

Tubercule
Aspect extérieur fibreux u
Forme elliptique R
Masse <2a0.5kg $
Couleur apreés cuisson al'ean jaune T
Consistance apreés cuisson a farineux v
l'eau

w

Saveur non parfumé
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Veo Fa Uteute x Veo

36

Caractéristiques Code
Plante entiére

Hauteur >2a 100 cm ¢
Port dressé N

Limbe
Couleur vert H
Panachures sans !

Pétiole
Couleur a la base vert M
Longueur 102.4 cm (moyenne de 10 mesures) -

Tubercule
Aspect extérieur fibreux v
Forme conique R
Masse entre 0.5 et 2 kg S
Couleur aprés cuisson al’eau  jaune T
Consistance aprés cuisson a ferme M
l'eau

Saveur non parfumé v
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Veo Manaura

37

Caractéristiques

Code

Plante entiére

Hauteur >3 100 cm

Port dressé
Limbe

Couleur vert
Panachures sans
Pétiole

Couleur a la base rouge
Longueur 76.8 cm (moyenne de 10 mesures)
Tubercule

Aspect extérieur lisse
Forme conique
Masse entre 0.5 et 2 kg
Couleur apreés cuisson al'eau  jaune
Consistance aprés cuisson a ferme
l'eau
Saveur non parfumé
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Veo Manaura Tore

38

Caractéristiques Code
Plante entiére

Hauteur entre 50 et 100 cm ¢
Port dressé N

Limbe
Couleur vert H
Panachures sans !

Pétiole
Couleur a la base rouge M
Longueur 78.1 cm (moyenne de 10 mesures) L

Tubercule
Aspect extérieur lisse u
Forme conique R
Masse entre 0.5 et 2 kg S
Couleur apreés cuisson al'eau  jaune T
Consistance aprés cuissona  ferme v
l'eau

w

Saveur non parfumé
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Veo Manaura Toru

39

Caractéristiques Code
Plante entiére

Hauteur entre 50 et 100 cm ¢
Port dressé N

Limbe
Couleur vert H
Panachures sans !

Pétiole
Couleur a la base blanc M
Longueur 79.6 cm (moyenne de 10 mesures) L

Tubercule

Aspect extérieur fibreux U
Forme elliptique R
Masse entre 0.5 et 2 kg S
Couleur apreés cuisson al'eau  rose T
Consistance aprés cuissona  ferme v
l'eau w

Saveur non parfumé
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Veo Matie

40

Caractéristiques Code
Plante entiére

Hauteur >2a 100 cm ¢
Port dressé N

Limbe
Couleur vert foncé H
Panachures avec !

Pétiole
Couleur a la base blanc M
Longueur 75.2 cm (moyenne de 10 mesures) -

Tubercule
Aspect extérieur lisse U
Forme elliptique R
Masse entre 0.5 et 2 kg S
Couleur aprés cuisson al'eau  jaune T
Consistance apreés cuisson a ferme v
l'eau

w

Saveur parfumé
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Veo Rua 41
Caractéristiques Code
Plante entiére
Hauteur >3 100 cm c 3
Port dressé N2
Limbe
Couleur vert foncé Ho 4
Panachures sans b2
Pétiole
Couleur a la base rose M3
Longueur 119.8 cm (moyenne de 10 mesures) L
Tubercule
Aspect extérieur lisse vl
Forme conique R
Masse entre 0.5 et 2 kg s 2
Couleur aprés cuisson al'eau  jaune T 2
Consistance aprés cuissona  farineux V.2
l'eau
W

Saveur parfumé
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Veo Tahi

42

Caractéristiques Code
Plante entiére

Hauteur entre 50 et 100 cm ¢
Port dressé N

Limbe
Couleur vert H
Panachures sans !

Pétiole
Couleur a la base blanc M
Longueur 90.6 cm (moyenne de 10 mesures) L

Tubercule
Aspect extérieur fibreux v
Forme elliptique R
Masse entre 0.5 et 2 kg S
Couleur apreés cuisson al'eau  jaune T
Consistance aprés cuissona  ferme v
l'eau

w

Saveur non parfumé
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Veo Uteute

43

Caractéristiques Code
Plante entiére

Hauteur >4 100 cm ¢
Port dressé N

Limbe
Couleur vert H
Panachures sans !

Pétiole
Couleur a la base rouge panaché de blanc M
Longueur 110.8 cm (moyenne de 10 mesures) L

Tubercule
Aspect extérieur lisse u
Forme conique R
Masse entre 0.5 et 2 kg s
Couleur aprés cuisson a l’eau  jaune T
Consistance aprés cuissona  gluant v
l'eau

Saveur non parfumé 4
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