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Théme : Attention a la surutilisation des aiguilles!!

Polynésie francaise

e

Le point technique de Marie- Claire ( technicienne)

normes ci —dessous.

au diametre en dixieme de millimetre)

+ La taille des aiguilles : il est indispensable d’adapter la taille des aiguilles

en fonction du poids des porcs . Pour cela, il est indispensable de respecter les

(Pour info , le 1" chiffre correspond a la longueur d aiguille en mm et le 2éme correspond

- Ou piquer ? comme tout quadrupéde , le porc a une colonne vertébrale qui
n’est pas rectiligne. Au niveau de I'encolure, elle « s’enfonce » sous les muscles

du cou, et passe en fait au niveau de la base de l'oreille. On comprend

Catégorie
de porcs

Couleur Taille des
de I'embout aiguilles
Vert clair 9/08
Vert foncé 16/08
Marron clair 20/15
Rose 40/12
Saumon 50/11

Rouge 50/15

Porcelet jusqu’a 8 j

De 2 a 4 semaines

De 4 &4 10 semaines
Porcs charcutiers et
cochettes
Truies

Verrats et grosses truies




immédiatement, au vu de la coupe anatomique qu’il faut piquer « haut », sous peine d’atteindre les

vertébres cervicales.

SUBCUTANECUS
45-degree angle

INTRAMUSCULAR
90-degree argle

INTRADERMAL
0 to 15-degree

angle

+ Trucs et astuces

Des raccords de seringues évitent bien des acsidéaminain est moins proche des

animaux )
h Il existe des seringues automatiques qui permetiefaciliter le travail et en plus
& : d’injecter la bonne dose, donc d’économiser !!!

Pour réduire la taille d’une aiguille, on peut déger le capuchon protecteur a la bonne longuderreplacer
ensuite sur l'aiguille, on a ainsi une aiguille plourte !!

4+ Ce qu'il ne faut surtout pas faire ( tout ceci a été vu lors des tournées) :

couper une aiguille pour qu’elle soit plus courte,
réutiliser une aiguille a usage unique,
réutiliser une aiguille abimée, tordue, etc...

laisser trainer les aiguilles n’importe ou !

ne pas recouvrir l'aiguille aprés utilisation



Pour résumer

+ Et voici pour qu’elle raison !!

Cette newsletter a pour but de vous sensibiliselesiait que la pratique répétée des différeniatsrécedents
conduit a de nombreuses saisies. Ainsi, ci-dessoagphoto prise récemment a I'abattoir. Pour ceésfil a été
saisi prés de 4 kg de viande soit une perte seeli@@F !! Ce qui correspond au prix de 130 aigsillCe prix
correspond a une classe O.

Pour la classe A ce serait pres de 2 fois plus 260 aiguilles) !!!

Un verrat = une aiguille
Une truie = une aiguille

Une portée de porcelets = une aiguille

Une case = une aiguille




